PREMIUM Gastro

Piec do pizzy 5-komorowy sterowany elektronicznie,
PIZZA MASTER PM 825ED
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Opis produktu:

Ka?da z pi?ciu komoér o wymiarach wewn?trznych 820 x 820 x 210 mm zosta?a
wyposa?ona w p?yt? szamotow? z naturalnej gliny oraz podwdjne o?wietlenie
ksenonowe. Urz?dzenie pozwala na regulacj? temperatury do 400°C, a funkcja Turbo-

start umo?liwia szybkie osi?gni?cie gotowo?ci do pracy.

-lSzyby w drzwiach odbijaj?ce ciep?0 ograniczaj? straty energii i nagrzewanie
otoczenia.
°|System Power Guard zarz?dza poborem mocy w celu optymalizacji pracy

urz?dzenia.
-lRegquwane odprowadzenie pary pozwala na precyzyjn? kontrol? wilgotno?ci

wewn?trz komor.

Elektroniczny panel sterowania z cyfrowym wy?wietlaczem temperatury zapewnia

precyzyjn? obs?ug? procesu pieczenia. Piec posiada zintegrowany okap oraz wysuwan?




PREMIUM Gastro

przedni? po?k? pomocnicz?, ktéra u?atwia operowanie produktami przed i po wyj?ciu z

komory.

e Auto-timer z alarmem informuje o zako?czeniu zaprogramowanego cyklu pieczenia.
1

e Wska?niki termostatu i awarii u?atwiaj? bie??cy nadzor nad stanem technicznym.
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e Zasilanie elektryczne 400 V przy wadze urz?dzenia wynosz?cej 635 kg.

Cechy produktu:

Czas realizacji: 1-21 dni

Szerokos$¢ (mm): 1250

Gtebokos¢ (mm): 1025

Wysokos$¢ (mm): 1840/2335

Zasilanie: elektryczne

Napigcie zasilania: 400 V

Moc elektryczna (kW): 45

Waga (kg): 635

Wymiary wewngtrzne (mm): 820 x 820 x 210
[los¢ komoér: 5

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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