PREMIUM Gastro

Piec do pizzy 5-komorowy sterowany elektronicznie,
PIZZA MASTER PM 835ED

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Reference: SO343ED 137 927,28 7t z
e podatkiem

Opis produktu:

Urz?dzenie dysponuje pi?cioma niezale?nymi komorami o wymiarach wewn?trznych
1230 x 820 x 210 mm ka?da. Wn?trza wyposa?ono w p?yty szamotowe z naturalnej
gliny, co gwarantuje stabilno?? ciepln?. Drzwi z szyb? odbijaj?c? ciep?0 oraz podwojne
o?wietlenie ksenonowe w ka?dej sekcji pozwalaj? na bie??c? kontrol? procesu pieczenia
bez utraty energii.

e Pi?? komor o ??cznej mocy elektrycznej 67,5 kW.
1

e P?yty szamotowe wykonane ze specjalnej, naturalnej gliny.
1

e \Wysuwana przednia po?ka pomocnicza u?atwiaj?ca obs?ug?.

Elektroniczny panel sterowania umo?liwia regulacj? temperatury do 400°C oraz
monitorowanie parametréw na cyfrowym wy?wietlaczu. Piec posiada funkcj? Turbo-start
do b?yskawicznego nagrzewania oraz system Power Guard zarz?dzaj?cy rozdzia?em

mocy. U?ytkownik mo?e korzysta? z auto-timera z alarmem oraz regulowa? stopie?




PREMIUM Gastro

odprowadzania pary z komaor.

1
e Regulacja temperatury pracy w zakresie do 400°C.
1

e System Power Guard optymalizuj?cy zu?ycie energii.
1

e Zintegrowany okap nad gorn? cz??ci? urz?dzenia.

Cechy produktu:

Czas realizacji: 1-21 dni

Szeroko$¢ (mm): 1660

Glebokos$¢ (mm): 1025

Wysoko$¢ (mm): 1840/2335

Zasilanie: elektryczne

Napigcie zasilania: 400 V

Moc elektryczna (kW): 67.5

Waga (kg): 885

Wymiary wewngtrzne (mm): 1230 x 820 x 210
[los¢ komoér: 5

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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