
      

Bemar wodny elektryczny, RM GASTRO BM-114
EM 

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: BM114EM
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

13 825,20 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Bemar wodny elektryczny, RM GASTRO BM-114 EM

Elektryczny bemar wodny RM GASTRO to profesjonalne urz?dzenie nastawione na stabilne podtrzymywanie temperatury serwowanych da? powy?ej 65°C, osadzone na funkcjonalnej, otwartej szafce przelotowej.

Konstrukcja i parametry

Urz?dzenie o szeroko?ci 400 mm i g??boko?ci 1100 mm zosta?o zaprojektowane z

my?l? o efektywnym wykorzystaniu przestrzeni w ci?gu wydawczym. Pojedyncza wanna

mie?ci kombinacj? pojemników GN 1/1 oraz GN 1/3 o g??boko?ci 150 mm, co pozwala

na elastyczne zarz?dzanie asortymentem gor?cych potraw.

Moc elektryczna wynosz?ca 2,85 kW przy zasilaniu 230 V.

Waga urz?dzenia wynosi 63 kg, co zapewnia stabilno?? konstrukcji.

Wymiary ca?kowite: 400×1100×900 mm.

Obs?uga i higiena

Bemar wyposa?ono w dedykowany zawór do napuszczania wody, co u?atwia

przygotowanie stanowiska do pracy. Bezpiecze?stwo i wygod? czyszczenia gwarantuje

zawór spustowy z zabezpieczeniem, umo?liwiaj?cy sprawne opró?nienie wanny po

zako?czeniu serwisu.

 



      

  

Cechy produktu:  

Czas realizacji: 1-21 dni
Szerokość (mm): 400
Głębokość (mm): 1100
Wysokość (mm): 900
Linia: 1100
Zasilanie: elektryczne
Napięcie zasilania: 230 V
Moc elektryczna (kW): 2.85
Waga (kg): 63
Pojemność (GN): GN 1/1 + GN 1/3 150
Ilość wanien: 1

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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