Bemar wodny elektryczny, RM GASTRO BMT-64
EM

Krotki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : BMT64EM
BANI3:. 5 864,64 7t z
UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

Urz?dzenie o szeroko?ci 400 mm i g??boko?ci 600 mm mie?ci konfiguracj? pojemnikow
GN 1/2 oraz GN 1/3 o maksymalnej g??boko?ci 150 mm. Konstrukcja pozwala na
monta? bemaru na podstawie otwartej lub szafkowej, co u?atwia aran?acj? ci?gu
grzewczego.
[ |
e Wzmocnione dno komory z grza?k? umieszczon? bezpo?rednio pod nim.
e [Kran spustowy wyposa?ony w mechanizm zabezpieczaj?cy przed przypadkowym
otwarciem.

1
e Zasilanie jednofazowe 230 V / 50 Hz przy wadze urz?dzenia wynosz?cej 21 kg.

Bemar wykorzystuje k?piel wodn? do réwnomiernego rozprowadzania ciep?a, cO




zapobiega przypalaniu potraw. System odprowadzania wody u?atwia czyszczenie
wn?trza po zako?czeniu pracy, a kompaktowe wymiary 400x600x280 mm pozwalaj? na

optymalne wykorzystanie przestrzeni roboczej.

Cechy produktu:

Czas realizacji: 1-21 dni
Szeroko$¢ (mm): 400
Gtebokos¢ (mm): 600
Wysokos$¢ (mm): 280

Linia: 600

Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 230 V
Moc elektryczna (kW): 1.65
Waga (kg): 21

Pojemnosé (GN): 1/2 + 1/3

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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