Urzadzenie do gotowania makaronu elektryczne, RM
GASTRO CPA-94 ETT

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Relerencer CPASAETT 22 42536 zt z
e podatkiem

Opis produktu:

Urz?dzenie wyposa?ono w ekran dotykowy o przek?tnej 4,3 cala, ktéry umo?liwia
precyzyjne zarz?dzanie procesem obrobki termicznej. System oferuje cztery timery oraz
funkcj? gotowania na parze, a woda mo?e by? napuszczana z trzema ro?nymi
pr?dko?ciami. Automatyczne nape?nianie wspiera czujnik poziomu, a bezpiecze?stwo
pracy zapewnia urz?dzenie przelewowe oraz odp?yw pod?ogowy.
1

e Zakres temperatury obejmuje ustawienie 80 stopni Celsjusza oraz tryb MAX.

. IMo’?liwo’?’? integracji z sieci? Wi-Fi, chmur? oraz systemem ENERGY SAVING.

. IMoc: elektryczna 13,5 kW przy zasilaniu 400 V / 3N / 50 Hz.

Wanna o wymiarach 307 x 509 x 327 mm (GN 1/1) zosta?a wykonana z odpornej na
korozj? stali AISI 316. Panel przedni urz?dzenia spe?nia norm? wodoodporno?ci IPX5,
co u?atwia utrzymanie czysto?ci i chroni elektronik?. Ca?0?? osadzona jest na otwarte]

szafce, do ktérej mo?na dokupi? opcjonalne drzwi.

W standardowym zestawie znajduje si? jedna listwa boczna TPA-9. Urz?dzenie mo?na

doposa?y? w sond? rdzeniow? do gotowania metod? sous vide. Kosze do gotowania nie




s? cz??ci? zestawu i nale?y dobra? je oddzielnie w zale?no?ci

technologicznych lokalu.

Cechy produktu:

Czas realizacji: 1-21 dni
Szeroko$¢ (mm): 400
Gtebokos¢ (mm): 900
Wysokos$¢ (mm): 900

Linia: 900

Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 13.5
Waga (kg): 57

Pojemnos¢ (L): 40
Wymiary wanny (mm): 307 x 509 x 327 /GN 1/1

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

od potrzeb
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