PREMIUM Gastro

Piec konwekcyjno-parowy 5x GN 2/3, REDFOX
EPMN 0523 E

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

l];zf;rle;l:c_e: EPMNO0523E 16 204,20 Zl 7
e podatkiem

Opis produktu:

Urz?dzenie wyposa?ono w sterowanie elektro-mechaniczne, ktére pozwala na manualne
ustawianie parametrow pracy. Piec oferuje tryby pieczenia, gotowania w parze oraz
funkcj? kombi w zakresie temperatur od 50 do 280°C. Precyz]? procesu wspiera

wbudowany timer oraz elektrozawor reguluj?cy dop?yw wody.

J I\/\/entylator z autorewersem i dwiema pr?dko?ciami pracy zapewnia rbwnomierny

rozk?ad temperatury.

R?cznie sterowana klapka umo?liwia sprawne odprowadzanie wilgoci z wn?trza
komory.
-|System nawil?ania komory pozwala na zachowanie odpowiedniej soczysto?ci

przygotowywanych produktow.




PREMIUM Gastro

Wewn?trz pieca znajduje si? 5 poziomdw prowadnic o rozstawie 74 mm, dostosowanych
do pojemnikow GN 2/3. Bezpiecze?stwo u?ytkowania podnosi podwojna szyba w
drzwiach z przestrzeni? izolacyjn? oraz system ch?odzenia zewn?trznej tafli szk?a
przep?ywem powietrza. Wn?trze komory jest o?wietlone, co u?atwia kontrol? post?poéw

bez otwierania drzwi.

Cechy produktu:

Czas realizacji: 1-21 dni
Szeroko$¢ (mm): 635
Giebokos¢ (mm): 689
Wysokos$¢ (mm): 643
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 230 V
Moc elektryczna (kW): 3.3
Waga (kg): 53

[los¢ potek: 5

Rodzaj pojemnikéw: 2/3 GN
Rozstaw prowadnic (mm): 74

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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