PREMIUM Gastro

Holdomat 4x GN 1/1, RM GASTRO Hold-o-mat 411

Krotki opis produktu:
i hold:o‘mat
Kody produktu Cena produktu:
Ref : HOLDOMAT411
EANI3: . 26 076,00 zt z
UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

Urz?dzenie umo?liwia precyzyjn? obrobk? termiczn? w zakresie od 50 do 120°C,
zachowuj?c stabilno?? temperatury na poziomie +/-1°C dzi?ki elektronicznej kontroli.
Wy?wietlacz OLED u?atwia programowanie parametrow, a system inteligentnego
odwil?ania komory dba o w?a?ciwe warunki wewn?trz urz?dzenia.
[ |
* Niskie zu?ycie energii w stanie ustalonym wynosi od 300 do 400 W.
J :Mo?liwo?? prowadzenia nocnego pieczenia bez nadzoru personelu.

e Zasilanie jednofazowe 230 V zapewnia wysok? mobilno?? sprz?tu.

Kompaktowa obudowa o szeroko?ci 416 mm pozwala na ?atw? zabudow? w meblach
kuchennych lub umieszczenie w podstawie pieca konwekcyjno-parowego. Konstrukcja

umo?liwia pi?trowanie urz?dze? oraz zmian? kierunku otwierania drzwi.
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[ |

e Pojemno??: 4x GN 1/1 65 mm lub 2x GN 1/1 100 mm.
1

e Waga urz?dzenia wynosi 27,5 kg przy mocy 1,5 kW.
1

e Wymiary zewn?trzne: 416 x 667 x 423 mm.

Cechy produktu:

Czas realizacji: 1-21 dni

Szerokos$¢ (mm): 416

Gtebokos¢ (mm): 667

Wysokos$¢ (mm): 423

Zasilanie: elektryczne

Napigcie zasilania: 230 V

Moc elektryczna (kW): 1.5

Waga (kg): 27.5

Moc (kW): 1.5

Pojemnos¢ (GN): 4x GN1/1 65 mm lub 2x GN 1/1 100 mm

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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