PREMIUM Gastro

Infinity 1011 N Multifunkcyjne urzadzenie 10x
GN1/1, RM GASTRO Infinity 1011 NEW

Krotki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : INFINITY101INEW
EAN13:. 68 870,16 zt z
UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

Urz?dzenie ??czy w sobie funkcje sch?adzarki szokowej o wydajno?ci 45 kg na cykl oraz
zamra?arki szokowej pracuj?cej do -40°C z wydajno?ci? 30 kg na cykl. Pozwala rownie?
na prowadzenie niskotemperaturowej obrobki termicznej w zakresie od 52°C do 85°C,

garowanie ciasta oraz kontrolowane rozmra?anie produktow.

J |Pojemno?? komory mie?ci 10 pojemnikéw GN 1/1 o g??boko?ci 65 mm lub blach
EN 600x400.

-|Funkcja Multilevel pozwala na niezale?ne ustawienie czasu pracy dla ka?dego
poziomu prowadnic.

J |Precyzyjna 4-punktowa sonda potrawy zapewnia pe?n? kontrol? nad temperatur?

wewn?trz produktu.




PREMIUM Gastro

Zarz?dzanie prac? odbywa si? poprzez dotykowy panel HD o przek?tnej 9 cali z
intuicyjnym menu podzielonym na sekcje gastronomiczn?, piekarnicz? i cukiernicz?.
System umo?liwia programowanie w?asnych cykli Kombi, co pomaga ograniczy? ubytki

wagi przygotowywanych potraw.

-lZapis danych HACCP Real Time z graficzn? wizualizacj? parametrow na
wy?wietlaczu.

-I\/\/budowane porty USB i SD do transferu przepiséw oraz aktualizacji
oprogramowania.

. IBie’??cy podgl?d zu?ycia energii oraz system autodiagnostyki b??dow urz?dzenia.

Urz?dzenie o wymiarach 790x839x1650 mm zosta?0 przystosowane do intensywnej
eksploatacji przy zasilaniu 400 V. Regulacja pr?dko?ci wentylatora pozwala na
dostosowanie cyrkulacji powietrza do specyfiki obrabianego produktu, zapewniaj?c

powtarzalne rezultaty.

Cechy produktu:

Czas realizacji: 1-21 dni
Szerokos$¢ (mm): 790
Giebokosé (mm): 839
Wysokos$¢ (mm): 1650
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 1.59
Waga (kg): 179

Rodzaj prowadnic (GN): 1/1
Rodzaj prowadnic (GN): 600x400
Tlo$¢ prowadnic (szt): 10

Atrybuty produktu:




PREMIUM Gastro

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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