PREMIUM Gastro

Schiadzarko-zamrazarka szokowa 10x GN 1/1, RM
GASTRO ISN 1011 IS 1011 NEW

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Ef;rle;c_e: IS1I01INEW 56 078, 1 6 Zl 7
e podatkiem

Opis produktu:

Urz?dzenie umo?liwia sch?adzanie 45 kg wsadu na cykl oraz zamra?anie do 30 kg
produktéw, osi?gaj?c temperatur? mro?enia do -40°C. System zarz?dza procesami
zgodnie z wytycznymi HACCP, oferuj?c m.in. sterowane rozmra?anie oraz funkcj?
Multilevel, ktéra pozwala na niezale?ne ustawienie czasu obrobki dla ka?dego poziomu
prowadnic.

J IPojemno’?? komory mie?ci 10x GN 1/1 o g??boko?ci 65 mm lub 10x EN 600x400.

e IPrecyzyjna 4-punktowa sonda potrawy zapewnia pe?n? kontrol? nad temperatur?
wewn?trz produktu.

J |Regu|owana pr?dko?? wentylatora pozwala na dostosowanie dynamiki ch?odzenia
do rodzaju ?ywno?ci.




PREMIUM Gastro

Obs?uga odbywa si? za pomoc? dotykowego panelu HD o przek?tnej 9 cali z intuicyjnymi
piktogramami. System HACCP Real Time wizualizuje dane na wy?wietlaczu, a
wbudowane porty USB i SD pozwalaj? na archiwizacj? parametrow, wgrywanie

w?asnych programow oraz aktualizacj? oprogramowania.

-|Programowalny cykl Kombi umo?liwia tworzenie spersonalizowanych procesow
obrébki termiczne;.

-lSystem autodiagnostyki na bie??co monitoruje b??dy i stan techniczny
podzespo?ow.

°I\/\/izualizacja zu?ycia energii u?atwia bie??c? kontrol? kosztéw eksploatacji

urz?dzenia.

Wn?trze komory roboczej zosta?o0 wyposa?one w o?wietlenie LED, co poprawia
widoczno?? podczas pracy. Konstrukcja o wymiarach 790 na 839 na 1650 mm opiera si?

na 10 prowadnicach dostosowanych do standardéw GN i EN.

J |Specja|ny filtr kondensatora umo?liwia samodzielne czyszczenie bez konieczno?ci
wzywania serwisu.
°|Karta SD do??czona do zestawu zawiera filmy instrukta?owe u?atwiaj?ce

wdro?enie personelu.

Cechy produktu:

Czas realizacji: 1-21 dni
Szeroko$¢ (mm): 790
Glebokosé (mm): 839
Wysokos$¢ (mm): 1650
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 1.59
Waga (kg): 179

Rodzaj prowadnic (GN): 1/1
Rodzaj prowadnic (GN): 600x400
Ilos¢ prowadnic (szt): 10
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Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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