PREMIUM Gastro

Kociotl uchylny z mieszadtem, GETINGE M6 BAS
4001

Krotki opis produktu:
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Kody produktu Cena produktu:

Ef;rle;c_e: M6BAS400L 28 8 98 1 , 1 2 Zl 7
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Opis produktu:

Urz?dzenie wykorzystuje dotykowy panel sterowania umieszczony w prawej nodze
konstrukcji, co pozwala na intuicyjne zarz?dzanie procesem gotowania. Elektroniczny
system kontroli temperatury o wysokiej rozdzielczo?ci oraz funkcja timera umo?liwiaj?
automatyczne utrzymywanie ciep?a lub zaprogramowanie opo?nionego startu pracy.
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e Mieszad?o z 6 pr?dko?ciami obrotowymi w zakresie 5-155 obr/min.
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e Elektryczny mechanizm przechylania z wysoko?ci? wylewu 550 mm.
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e System e-log monitoruj?cy i rejestruj?cy zu?ycie energii elektryczne,j.
1

e Czujnik przep?ywu wody odmierzaj?cy nape?nienie zbiornika w decylitrach.

Kocio? o szeroko?ci 1485 mm zosta? wyposa?ony w unoszon? pokryw? z tworzywa,




PREMIUM Gastro

ktéra posiada zintegrowane o?wietlenie LED oraz kratk? inspekcyjn? do podgl?du
zawarto?ci. Specjalne zawiasy u?atwiaj? obracanie pokrywy podczas mycia, a
wyjmowane zgarniacze mieszad?a pozwalaj? na dok?adne oczyszczenie elementow
maj?cych kontakt z ?ywno?ci?.
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e Automatyczne uzupe?nianie wody w p?aszczu parowym.
J :Wysoko?? robocza urz?dzenia wynosi 1050 mm.

e Opcjonalna obs?uga 3 programow mycia w systemie ACT.

Cechy produktu:

Czas realizacji: 1-21 dni
SzerokoS$¢ (mm): 1485
Gtebokos¢ (mm): 750
Wysokos$¢ (mm): 1050/2230
Moc elektryczna (kW): 50
Pojemnos¢ (L): 400

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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