PREMIUM Gastro

Kociot uchylny z mieszadtem, GETINGE M6 BL
BAS+ 3001

e Krotki opis produktu:
ﬁ" L

Kody produktu Cena produktu:

Ef;rle;c_e: M6BLBAS+300L 2 9 2 2 97 , 2 O Zl 7
e podatkiem

Opis produktu:

Urz?dzenie o mocy 45 kW wykorzystuje elektronicznie zarz?dzany proces gotowania z
precyzyjnym pomiarem temperatury. Intuicyjny panel dotykowy umieszczony w prawym
s?upku pozwala na programowanie opO?nionego startu oraz automatyczne
przechodzenie w tryb podtrzymywania ciep?a po zako?czeniu cyklu pracy.

[ |
e Mieszad?o z 6 stopniami pr?dko?ci w zakresie od 5 do 155 obr/min.
[ |
e Czujnik temperatury rdzenia do ?cis?ej kontroli procesu wrzenia.
[ |
e System e-log monitoruj?cy i zapisuj?cy dane o zu?yciu energii.
1

e Precyzyjne nape?nianie zbiornika kontrolowane przez czujnik przep?ywu wody.

Kocio? charakteryzuje si? stabiln? konstrukcj? na n6?kach, ktora nie wymaga kotwienia




PREMIUM Gastro

do pod?o0?a. Elektryczny system przechylania z wysoko?ci? wylewu 600 mm u?atwia
bezpieczne porcjowanie zawarto?ci bezpo?rednio do naczy? transportowych.

e O?wietlenie LED w pokrywie zapewnia widoczno?? przez kratk? inspekcyjn?.
1

e Pokrywa z tworzywa na zawiasach u?atwiaj?ca dost?p podczas mycia.
[ |

e Automatyczne uzupe?nianie poziomu wody w p?aszczu parowym.
[ |

e Wyjmowane zgarniacze mieszad?a u?atwiaj?ce utrzymanie higieny.

Cechy produktu:

Czas realizacji: 1-21 dni
Szerokos$¢ (mm): 1565
Glebokos$¢ (mm): 1378
Wysokos$¢ (mm): 900/2080
Moc elektryczna (kW): 45
Pojemnos¢ (L): 300

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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