
      

Kocioł uchylny z mieszadłem, GETINGE M6 HI
BAS+ 150 l 

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: M6HIBAS+150L
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

215 122,08 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Kocio? uchylny z mieszad?em, GETINGE M6 HI BAS+ 150 l

Kocio? warzelny GETINGE M6 HI BAS+ o pojemno?ci 150 l to urz?dzenie z mieszad?em i funkcj? elektrycznego przechy?u, zaprojektowane do wydajnego przygotowywania oraz precyzyjnego porcjowania potraw w du?ych ilo?ciach.

Praca i sterowanie

Urz?dzenie wyposa?ono w dotykowy panel sterowania umieszczony w prawej nodze,

który umo?liwia zarz?dzanie procesem gotowania z wykorzystaniem timera oraz funkcji

opó?nionego startu. Elektroniczny system kontroluje temperatur? rdzenia i zarz?dza

podwójn? moc? wyj?ciow?, a system e-log na bie??co rejestruje zu?ycje energii.

Mieszad?o z 6 pr?dko?ciami pracy w zakresie 5-155 obr/min i wyjmowanymi

zgarniaczami.

Czujnik przep?ywu wody umo?liwiaj?cy precyzyjne nape?nianie zbiornika z

dok?adno?ci? do decylitra.

Automatyczne uzupe?nianie wody w p?aszczu parowym dla stabilno?ci procesu

grzania.

Konstrukcja i higiena

 



      

Kocio? charakteryzuje si? wysoko?ci? przechylania wynosz?c? 600 mm, co u?atwia

rozlewanie zawarto?ci. Pokrywa wykonana ze specjalnego tworzywa posiada o?wietlenie

LED oraz kratk? inspekcyjn?, co pozwala na sta?y podgl?d produktu bez jej unoszenia.

Wymiary urz?dzenia to 1360 mm szeroko?ci, 750 mm g??boko?ci i 900 mm

wysoko?ci roboczej.

?atwe czyszczenie dzi?ki obrotowej pokrywie i mo?liwo?ci demonta?u zgarniaczy

mieszad?a.

Moc elektryczna 30 kW zapewnia szybkie osi?ganie temperatury wrzenia przy 150 l

wsadu.

  

Cechy produktu:  

Czas realizacji: 1-21 dni
Szerokość (mm): 1360
Głębokość (mm): 750
Wysokość (mm): 900/1975
Moc elektryczna (kW): 30
Pojemność (L): 150

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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