PREMIUM Gastro

Kociot uchylny z mieszadtem, GETINGE M6 HI
BAS+ 501

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Ef;rle;c_e: M6HIBAS+50L 1 6 5 02 6, 6 4 Zl 7
e podatkiem

Opis produktu:

Urz?dzenie wyposa?ono w dotykowy panel sterowania umieszczony w prawej nodze,
ktory pozwala na intuicyjne zarz?dzanie procesem obrébki termicznej. System
elektroniczny kontroluje gotowanie z wykorzystaniem podwdjnej mocy wyj?ciowej oraz
wysokiej rozdzielczo?ci pomiaru temperatury, a funkcja timera umo?liwia planowanie
czasu pracy oraz opo?niony start.

-lMieszad?o z 6 pr?dko?ciami obrotowymi w zakresie 5-155 obr/min posiada
wyjmowane zgarniacze i podzia?k? litrow?.

-lCzujnik temperatury rdzenia precyzyjnie monitoruje stan zawarto?ci kot?a,
kontroluj?c przebieg wrzenia.

. |System e-log rejestruje zu?ycie energii elektrycznej z mo?liwo?ci? podgl?du danych
na wy?wietlaczu.




PREMIUM Gastro

Kocio? posiada elektryczny system przechylania na wysoko?? 600 mm, co u?atwia
bezpieczne przelewanie gotowych produktéw. Unoszona pokrywa 2z tworzywa
sztucznego zosta?a wyposa?ona w o?wietlenie LED oraz kratk? inspekcyjn?, co pozwala

na sta?y nadzor nad potraw? bez konieczno?ci otwierania zbiornika.

J IAutomatyczne uzupe?nianie wody w zbiorniku parowym zapewnia ci?g?0?? pracy
bez ingerencji obs?ugi.

e |Czujnik przep?ywu wody umo?liwia dok?adne kontrolowanie nape?niania komory z
dok?adno?ci? do decylitrow.

J |Konstrukcja pokrywy umo?liwia jej ?atwe obracanie i uchylanie, co upraszcza

utrzymanie higieny.

Cechy produktu:

Czas realizacji: 1-21 dni
Szerokos¢ (mm): 1055
Gtebokos¢ (mm): 750
Wysokos$¢ (mm): 900/1720
Moc elektryczna (kW): 15
Pojemnos¢ (L): 50

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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