PREMIUM Gastro

Kociot uchylny z mieszadtem, GETINGE M6 HI
MAXI 501

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Ref : MO6HIMAXISOL
AN 172 829,76 zt z

e podatkiem

Opis produktu:

Zarz?dzanie urz?dzeniem odbywa si? poprzez dotykowy panel umieszczony w prawej
nodze, ktéry umo?liwia intuicyjn? kontrol? nad procesami gotowania, fermentacji oraz
sous vide. Elektroniczne sterowanie pozwala na korzystanie z timera, opo?nionego startu
oraz automatycznego podtrzymywania ciep?a po zako?czeniu programu. Systemy gs-
doc oraz e-log odpowiadaj? za rejestracj? danych HACCP i monitorowanie zu?ycia

energii bezpo?rednio na wy?wietlaczu.

. |Mieszad?o z 6 pr?dko?ciami w zakresie 5-155 obr/min i wyjmowanymi
zgarniaczami.

J ICzujnik temperatury rdzenia kontroluj?cy procesy wrzenia i ch?odzenia zawarto?ci.

. |System ch?odzenia wod? redukuj?cy jej zu?ycie o 30% wzgl?dem standardowych

rozwi?za?.




PREMIUM Gastro

Kocio? wyposa?ono w elektryczny system przechylania z wysoko?ci? wylewu na
poziomie 600 mm, co u?atwia bezpieczne opré?nianie zbiornika. Unoszona pokrywa
wykonana ze specjalnego tworzywa posiada o?wietlenie LED oraz kratk? inspekcyjn?, co
pozwala na sta?y podgl?d potrawy bez konieczno?ci otwierania urz?dzenia.
Automatyczne uzupe?nianie wody w p?aszczu parowym oraz czujnik przep?ywu
dozuj?cy wod? w decylitrach wspieraj? powtarzalno?? proceséw.

e Szeroko?? 1055 mm, g??boko?? 750 mm i wysoko?? robocza 900 mm.
[ |

e Obracalna pokrywa na zawiasach u?atwiaj?ca dost?p podczas mycia.
[ |

e Opcjonalne trzy programy mycia dla systemu ACT.

Cechy produktu:

Czas realizacji: 1-21 dni
Szerokos¢ (mm): 1055
Glebokos$¢ (mm): 750
Wysokos$¢ (mm): 900/1720
Moc elektryczna (kW): 15
Pojemnos¢ (L): 50

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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