PREMIUM Gastro

Kociot uchylny z mieszadtem, GETINGE M6 MAXI
3001
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Opis produktu:

Zarz?dzanie urz?dzeniem odbywa si? poprzez intuicyjny panel dotykowy umieszczony w
prawej nodze konstrukcji. System elektroniczny obs?uguje funkcje gotowania z
wykorzystaniem timera, opO0?nionego startu oraz automatycznego podtrzymywania
ciep?a. Urz?dzenie umo?liwia realizacj? specjalistycznych procesow, takich jak

fermentacja czy gotowanie metod? sous-vide.

J |Mieszad?o z 6 pr?dko?ciami obrotowymi w zakresie 5-155 obr/min i wyjmowanymi
zgarniaczami.

J |Czujnik temperatury rdzenia monitoruj?cy parametry podczas wrzenia i ch?odzenia
zawarto?ci.

. |System ch?odzenia wod? redukuj?cy jej zu?ycie o 30% wzgl?dem standardowych

rozwi?za?.




PREMIUM Gastro

J |Zintegrowane systemy gs-doc dla HACCP oraz e-log do monitorowania zu?ycia

energii.

Kocio? charakteryzuje si? elektrycznym systemem przechylania z wysoko?ci? wylewu
wynosz?c? 400 mm, co u?atwia porcjowanie gotowych da?. Pokrywa wykonana ze
specjalnego tworzywa jest unoszona i obracana, co u?atwia dost?p do wn?trza zbiornika
podczas mycia. W pokrywie zamontowano o?wietlenie LED oraz kratk? inspekcyjn? do

podgl?du procesu bez jej otwierania.

. IAutomatyczne uzupe?nianie wody w zbiorniku parowym i precyzyjny czujnik
nape?nienia.

. IWymiary 1485x750 mm przy mocy elektrycznej 45 kW.

. IOpcjonalna obs?uga trzech programow mycia automatycznego ACT.

Cechy produktu:

Czas realizacji: 1-21 dni
Szeroko$¢ (mm): 1485
Glebokos$¢ (mm): 750
Wysokos$¢ (mm): 900/2080
Moc elektryczna (kW): 45
Pojemnos¢ (L): 300

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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