Piec konwekcyjno-parowy 5x GN 1/1, REDFOX
MPDN 0511 X EL

Krotki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : MPDNO511XEL
EANI3: - 19 863,45 7t z
UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

Urz?dzenie wyposa?ono w czarny, szklany panel z 7-calowym ekranem dotykowym,

ktéry pozwala na obs?ug? 1000 programow, w tym 150 gotowych receptur. System

OneTouch umo?liwia b?yskawiczne uruchamianie do 9 wybranych programoéw

bezpo?rednio z panelu g?6wnego.

1
e ??czno?? Wi-Fi oraz integracja z chmur? MPDN Cloud dla zdalnego zarz?dzania.

e [Funkcja EasyService do jednoczesnego przygotowywania i wydawania ré?nych
produktow.
1

e Timer p6?ek u?atwiaj?cy kontrol? czasu dla poszczegdlnych pozioméw za?adunku.
1

e Z7?7?cze USB do transferu danych i aktualizacji oprogramowania.

Komora pieca mie?ci 5 pojemnikow GN 1/1 lub blach piekarniczych EN 600x400 przy

zachowaniu rozstawu prowadnic wynosz?cego 74 mm. Konstrukcja z pochy?ymi

kraw?dziami dna i szerokimi naro?nikami wspiera cyrkulacj? powietrza, a iniekcyjny

system wytwarzania pary zapewnia odpowiedni? wilgotno?? potraw.

1
e Wentylator z 3 pr?dko?ciami i funkcj? autorewersu dla rownomiernego pieczenia.
[ |

e Podwojna szyba drzwi z kana?em ch?odz?cym zewn?trzn? powierzchni? szklan?.
|




e O?wietlenie LED zamontowane w drzwiach dla lepszej widoczno?ci komory.
1

e Sonda termiczna do precyzyjnego pomiaru temperatury wewn?trz potrawy.

Piec posiada elektronicznie sterowan? klapk? odprowadzaj?c? nadmiar wilgoci oraz
funkcj? automatycznego sch?adzania komory mi?dzy etapami pracy. Tryb utrzymywania
pozwala na przechowywanie gotowych da? w odpowiedniej konsystencji do momentu

serwowania.

Cechy produktu:

Czas realizacji: 1-21 dni

Szeroko$¢ (mm): 907

Glebokos$¢ (mm): 752

Wysokos$¢ (mm): 643

Zasilanie: elektryczne

Napigcie zasilania: 400 V

Moc elektryczna (kW): 7.7

Waga (kg): 65

Pojemnos¢ (GN): 5x GN 1/1 lub EN 600x400
Rozstaw prowadnic (mm): 74

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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