PREMIUM Gastro

Piec konwekcyjno-parowy 5x GN 1/1, REDFOX
MPDN 0511 X ER

Krotki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : MPDNO511XER
EANI3:- 19 863,45 71 z
UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

Urz?dzenie wyposa?ono w czarny, szklany panel z 7-calowym ekranem dotykowym,
ktory pozwala na zarz?dzanie 1000 programami, w tym 150 gotowymi recepturami.
System OneTouch umo?liwia b?yskawiczne uruchamianie do 9 wybranych programoéw
bezpo?rednio z panelu g?éwnego, a funkcje EasyService oraz Timer pd?ek u?atwiaj?
jednoczesne przygotowywanie ré?nych potraw.
1
e ??czno?? Wi-Fi i MPDN Cloud pozwalaj? na zdalne zarz?dzanie danymi w chmurze.
-|Trzy pr?dko?ci wentylatora z autorewersem zapewniaj? rownomierny rozk?ad
temperatury od 50 do 300°C.

J |Sonda temperatury potrawy precyzyjnie monitoruje stan produktow podczas cyklu

pracy.

Komora pieca mie?ci 5 pojemnikow GN 1/1 lub blach piekarniczych EN 600x400 przy




PREMIUM Gastro

rozstawie prowadnic wynosz?cym 74 mm. Konstrukcja z pochy?ymi kraw?dziami dna i
szerokimi naro?nikami wspiera cyrkulacj? powietrza i u?atwia utrzymanie czysto?ci, a
iniekcyjny system wytwarzania pary z elektronicznie sterowan? klapk? odprowadzania

wilgoci gwarantuje w?a?ciwe warunki wewn?trz komory.

. |Podwc’>jna szyba drzwi z izolacj? i przep?ywem powietrza ch?odz?cym zewn?trzn?
powierzchni?.

J |O?wietlenie LED zamontowane w drzwiach zapewnia widoczno?? bez otwierania
komory.

. IZ’?’?‘cze USB do szybkiego przesy?ania danych i aktualizacji oprogramowania.

Cechy produktu:

Czas realizacji: 1-21 dni

Szeroko$¢ (mm): 907

Glebokos$¢ (mm): 752

Wysokos$¢ (mm): 643

Zasilanie: elektryczne

Napigcie zasilania: 400 V

Moc elektryczna (kW): 7.7

Waga (kg): 65

Pojemnos¢ (GN): 5x GN 1/1 lub EN 600x400
Rozstaw prowadnic (mm): 74

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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