PREMIUM Gastro

Piec konwekcyjno-parowy 5x GN 1/1, REDFOX
MPDN 0511 X ERAM

Krotki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : MPDNO511XERAM
EANI3: - 22.999,95 7zt z
UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

Urz?dzenie wyposa?ono w 7-calowy ekran dotykowy osadzony w g?adkim szklanym
panelu, ktory pozwala na zarz?dzanie baz? 1000 programéw. System OneTouch
umo?liwia b?yskawiczne uruchamianie wybranych cykli, a funkcje EasyService i timer
p6?ek pozwalaj? na jednoczesne przygotowywanie rd?nych potraw wymagaj?cych tego
samego czasu lub temperatury.
1
e ??czno?? Wi-Fi oraz integracja z MPDN Cloud do zdalnego zarz?dzania danymi.
e |[Zakres temperatur pracy od 50 do 300°C z iniekcyjnym systemem wytwarzania
pary.
J IObrébka termiczna Delta T oraz precyzyjna sonda temperatury potrawy w zestawie.

Komora pieca mie?ci 5 pojemnikow GN 1/1 lub blach piekarniczych EN 600x400 przy

zachowaniu rozstawu prowadnic wynosz?cego 74 mm. Specjalnie uformowane dno z
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pochy?ymi kraw?dziami i szerokie naro?niki wspieraj? cyrkulacj? powietrza, ktér?

wymusza wentylator z trzema pr?dko?ciami i funkcj? autorewersu.

-lPodwc’)jna szyba drzwi z systemem ch?odzenia zewn?trznej powierzchni dla
bezpiecze?stwa pracy.

. |O?Wietlenie LED zintegrowane w drzwiach zapewnia dobr? widoczno?? wn?trza
komory.

-lEIektronicznie sterowana klapka odpowiada za sprawne odprowadzanie wilgoci

podczas pieczenia.

Utrzymanie czysto?ci u?atwiaj? cztery automatyczne programy mycia, ktére ograniczaj?
nak?ad pracy personelu. System automatycznego sch?adzania komory przygotowuje
urz?dzenie do kolejnych etapow pracy lub proceséw czyszczenia, a z??cze USB pozwala
na szybki eksport danych HACCP.

Cechy produktu:

Czas realizacji: 1-21 dni

Szeroko$¢ (mm): 907

Glebokos¢ (mm): 752

Wysokos$¢ (mm): 643

Zasilanie: elektryczne

Napigcie zasilania: 400 V

Moc elektryczna (kW): 7.7

Waga (kg): 65

Pojemnos¢ (GN): 5x GN 1/1 lub EN 600x400
Rozstaw prowadnic (mm): 74

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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