PREMIUM Gastro

Piec konwekcyjno-parowy 10x GN 1/1, REDFOX
MPDN 1011 X ERAM

Krotki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : MPDN1011XERAM
BANTS: - 29272,95 7t z
UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

Urz?dzenie wyposa?ono w 7-calowy dotykowy panel sterowania osadzony w g?adkiej,
czarnej szybie, ktéry pozwala na obs?ug? 1000 programéw, w tym 150 gotowych
receptur. System OneTouch umo?liwia b?yskawiczne uruchamianie do 9 wybranych
proceséw bezpo?rednio z ekranu g?6wnego, a funkcje EasyService i Timer pd?ek
pozwalaj? na jednoczesne przygotowywanie ré?nych produktow.
0

e Zakres temperatur pracy od 50 do 300 stopni Celsjusza.

. I??czno?? przez Wi-Fi oraz dedykowan? chmur? MPDN Cloud.

. :Wentylator z 3 pr?dko?ciami i funkcj? autorewersu.

e Obrobka termiczna z wykorzystaniem sondy temperatury i funkcji Delta T.




PREMIUM Gastro

Komora pieca posiada pochy?e kraw?dzie dna i szerokie naro?niki, co u?atwia cyrkulacj?
powietrza i utrzymanie czysto?ci. Podwojna szyba w drzwiach z systemem ch?odzenia
zewn?trznej powierzchni oraz o?wietlenie LED umieszczone w drzwiach zapewniaj?

bezpiecze?stwo i pe?n? kontrol? nad procesem pieczenia bez otwierania urz?dzenia.

. IPojemno’?? 10x GN 1/1 lub blach piekarniczych EN 600x400.

. IRozstaw prowadnic wynosz?cy 74 mm.

. I4 automatyczne programy mycia komory.

J IElektronicznie sterowana klapka odprowadzaj?ca nadmiar wilgoci.

Cechy produktu:

Czas realizacji: 1-21 dni

Szeroko$¢ (mm): 907

Gtebokos¢ (mm): 752

Wysokos$¢ (mm): 1023

Zasilanie: elektryczne

Napigcie zasilania: 400 V

Moc elektryczna (kW): 17.4

Waga (kg): 110

Pojemnos¢ (GN): 10x GN 1/1 lub EN 600x400
Rozstaw prowadnic (mm): 74

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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