Piec do pizzy 4-komorowy sterowany elektronicznie,
PIZZA MASTER PM 1124ED HT

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Ezfgrlzn:c_e: PM1124EDHT 1 3 3 3 32,00 Zl 7
e podatkiem

Opis produktu:

Urz?dzenie zosta?o0 wyposa?one w elektroniczny panel sterowania z cyfrowym
wy?wietlaczem temperatury oraz funkcj? Turbo-start, ktéra umo?liwia b?yskawiczne
nagrzanie komor do stanu gotowo?ci. System Power Guard odpowiada za regulacj?
mocy, a zintegrowany auto-timer z alarmem u?atwia precyzyjn? kontrol? czasu obrébki
termicznej.
1

e Zakres temperatury pracy do 500°C.

J IRegulowany system odprowadzania pary z komory.

. IWymiary wewn?trzne komor: 1070 x 1070 x 210 mm.

Wn?trze ka?dej komory wy?0?0one jest p?yt? szamotow? z naturalnej gliny i o?wietlone
podwdjnym systemem ksenonowym. Drzwi z szyb? odbijaj?c? ciep?0 zapewniaj?
bezpiecze?stwo i ograniczaj? straty energii, a wysuwana przednia p6?ka pomocnicza
zwi?ksza ergonomi? pracy przy za?adunku. Ca?0?? osadzona jest na podstawie z

blokowanymi k6?kami i posiada zintegrowany okap.

1
e \Waga urz?dzenia wynosi 795 kg.
[ |

e Zasilanie elektryczne 400 V /3N / 50 Hz.
|




[ |
e Mo?liwo?? doposa?enia w system wytwarzania pary Steam System.

Cechy produktu:

Czas realizacji: 1-21 dni

Szeroko$¢ (mm): 1500

Glebokos$¢ (mm): 1273

Wysokos$¢ (mm): 1494/1987

Zasilanie: elektryczne

Napigcie zasilania: 400 V

Moc elektryczna (kW): 57.1

Waga (kg): 795

Wymiary wewngtrzne (mm): 1070 x 1070 x 210

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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