PREMIUM Gastro

Piec do pizzy 5-komorowy sterowany elektronicznie,
PIZZA MASTER PM 1125ED HT

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

léif;rle;l:c_e: PM1125EDHT 156 003,36 Zl 7
e podatkiem

Opis produktu:

Urz?dzenie umo?liwia precyzyjn? regulacj? temperatury do 500°C, przy czym praca
powy?ej 400°C wymaga zastosowania p?yt Artisan High Temp Clay-Stone.
Elektroniczny panel sterowania z cyfrowym wy?wietlaczem temperatury zarz?dza
funkcjami takimi jak Turbo-start, ktora przyspiesza nagrzewanie komor.
[ |

e System Power Guard odpowiada za regulacj? mocy urz?dzenia.

J IAuto-timer z alarmem u?atwia kontrol? czasu wypieku.

e IRegulowane odprowadzenie pary pozwala na optymalizacj? warunkéw wewn?trz

komor.




PREMIUM Gastro

Ka?da z pi?ciu komér o wymiarach wewn?trznych 1070 x 1070 x 210 mm posiada p?yt?
szamotow? z naturalnej gliny oraz podwodjne o?wietlenie ksenonowe. Drzwi wyposa?ono
w szyb? odbijaj?c? ciep?0, co poprawia efektywno?? energetyczn? i bezpiecze?stwo
obs?ugi.
[ |
e Zintegrowany okap wspomaga odprowadzanie oparow znad urz?dzenia.
. :Wysuwana przednia p6?ka pomocnicza zwi?ksza ergonomi? pracy.

e Waga urz?dzenia wynosi 974 kg przy szeroko?ci 1500 mm.

Cechy produktu:

Czas realizacji: 1-21 dni

Szerokos$¢ (mm): 1500

Glebokos$¢ (mm): 1273

Wysokos$¢ (mm): 1833/2194

Zasilanie: elektryczne

Napigcie zasilania: 400 V

Moc elektryczna (kW): 71.4

Waga (kg): 974

Wymiary wewngtrzne (mm): 1070 x 1070 x 210

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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