PREMIUM Gastro

Piec do pizzy 1-komorowy sterowany elektronicznie,
PIZZA MASTER PM 1131ED HT

i Krotki opis produktu:
o
Kody produktu Cena produktu:
Ref : PM1131EDHT
BAN13:. 56 196,24 7t 7
UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

Urz?dzenie umo?liwia precyzyjn? regulacj? temperatury do 500°C, przy czym praca
powy?ej 400°C wymaga zastosowania opcjonalnych p?yt Artisan High Temp Clay-Stone.
Elektroniczny panel sterowania z cyfrowym wy?wietlaczem temperatury pozwala na
pe?n? kontrol? nad procesem pieczenia, a funkcja Turbo-start zapewnia b?yskawiczne
nagrzanie komory do wymaganych parametrow.
1
e Auto-timer z alarmem d?wi?kowym u?atwia kontrol? czasu pracy.
* IRegulowane odprowadzenie pary pozwala na optymalizacj? wilgotno?ci wewn?trz
komory.
| IZasilanie 400 V zapewnia stabiln? prac? grza?ek o ??cznej mocy 21.4 kW,

Wn?trze komory o wymiarach 1605 x 1070 x 210 mm wyposa?ono w p?yt? szamotow? z




PREMIUM Gastro

naturalnej gliny oraz podwdéjne o?wietlenie ksenonowe. Drzwi z szyb? odbijaj?c? ciep?0
minimalizuj? straty energii i s? ?atwe w obs?udze. Konstrukcja zawiera zintegrowany
okap oraz wysuwan? przedni? p6?k? pomocnicz?, co poprawia ergonomi? pracy na

stanowisku.

e IPodstawa wyposa?ona w blokowane ké?ka u?atwia przemieszczanie urz?dzenia o
wadze 362 kg.
1

e Mo?liwo?? doposa?enia w system wytwarzania pary Steam System.
1

e Opcjonalne podwy?szenie komory pieczenia do wysoko?ci 245 mm.

Cechy produktu:

Czas realizacji: 1-21 dni

Szeroko$¢ (mm): 2037

Gtebokos¢ (mm): 1273

Wysokos$¢ (mm): 477/1649

Zasilanie: elektryczne

Napigcie zasilania: 400 V

Moc elektryczna (kW): 21.4

Waga (kg): 362

Wymiary wewngtrzne (mm): 1605 x 1070 x 210

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn


http://www.tcpdf.org

