PREMIUM Gastro

Piec do pizzy 2-komorowy sterowany elektronicznie,
PIZZA MASTER PM 1132ED HT

Krotki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : PM1132EDHT
EANI: - 79 812,24 7t 7
UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

Urz?dzenie wyposa?ono w elektroniczny panel sterowania z cyfrowym wy?wietlaczem
temperatury oraz funkcj? Turbo-start, ktéra pozwala na szybkie rozgrzanie komor.
Operator ma do dyspozycji auto-timer z alarmem oraz mo?liwo?? regulacji
odprowadzenia pary, co u?atwia kontrol? nad procesem obrobki cieplnej.
[ |
e System Power Guard odpowiada za regulacj? mocy w obu komorach pieca.
J |Praca powy?ej 400°C wymaga zastosowania specjalistycznych p?yt Artisan High
Temp Clay-Stone.
-I\/\/ska?niki termostatu i stanu awarii informuj? o bie??cej kondycji technicznej

urz?dzenia.




PREMIUM Gastro

Wn?trze ka?dej komory o wymiarach 1605 x 1070 x 210 mm posiada p?yty szamotowe z
naturalnej gliny oraz podwojne o?wietlenie ksenonowe. Konstrukcja opiera si? na
podstawie z blokowanymi k6?kami, a front urz?dzenia wyposa?ono w wysuwan? po?k?
pomochnicz? oraz zintegrowany okap.
[ |
e Drzwi z szyb? odbijaj?c? ciep?0 gwarantuj? bezpiecze?stwo i 0szcz?dno?? energii.
¢ |Opcjonalnie komory mo?na podwy?szy? do 245 mm lub zainstalowa? system
wytwarzania pary.
J IUrz’?dzenie o0 wadze 602 kg zasilane jest napi?ciem 400 V.

Cechy produktu:

Czas realizacji: 1-21 dni

Szeroko$¢ (mm): 2037

Gtebokos¢ (mm): 1273

Wysokos$¢ (mm): 816/1818

Zasilanie: elektryczne

Napigcie zasilania: 400 V

Moc elektryczna (kW): 42.8

Waga (kg): 602

Wymiary wewngtrzne (mm): 1605 x 1070 x 210

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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