
      

Piec do pizzy 2-komorowy sterowany elektronicznie,
PIZZA MASTER PM 722ED HT 

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: PM722EDHT
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

50 370,96 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Piec do pizzy 2-komorowy sterowany elektronicznie, PIZZA MASTER PM 722ED HT

Ten dwukomorowy piec elektryczny o mocy 12.7 kW zosta? zaprojektowany do intensywnego pieczenia pizzy i zapiekania potraw w profesjonalnych kuchniach, oferuj?c precyzyjn? kontrol? temperatury do 500°C.

Praca i sterowanie

Urz?dzenie wyposa?ono w elektroniczny panel sterowania z cyfrowym wy?wietlaczem

temperatury oraz funkcj? Turbo-start, która pozwala na szybkie przygotowanie komór do

pracy. System Power Guard odpowiada za regulacj? mocy, a zintegrowany auto-timer z

alarmem u?atwia kontrol? czasu obróbki termicznej.

Zakres temperatury roboczej si?ga 500°C przy zastosowaniu odpowiednich p?yt

szamotowych.

Regulowany system odprowadzania pary pozwala na optymalizacj? warunków

wewn?trz komory.

Wymiary wewn?trzne ka?dej z dwóch komór wynosz? 710 × 710 × 210 mm.

Konstrukcja i wyposa?enie

 



      

Wn?trze pieca wy?o?one jest p?ytami szamotowymi z naturalnej gliny, co zapewnia

stabilno?? ciepln?. Widoczno?? procesu pieczenia gwarantuje podwójne o?wietlenie

ksenonowe oraz drzwi z szyb? odbijaj?c? ciep?o, które zaprojektowano z my?l? o

?atwym otwieraniu.

Wysuwana przednia pó?ka pomocnicza zwi?ksza ergonomi? pracy przy za?adunku.

Konstrukcja osadzona jest na podstawie wyposa?onej w blokowane kó?ka

u?atwiaj?ce przemieszczanie.

Zintegrowany okap wspomaga wentylacj? stanowiska pracy.

  

Cechy produktu:  

Czas realizacji: 1-21 dni
Szerokość (mm): 1125
Głębokość (mm): 903
Wysokość (mm): 1818
Zasilanie: elektryczne
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 12.7
Waga (kg): 266
Wymiary wewnętrzne (mm): 710 x 710 x 210

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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