PREMIUM Gastro

Piec do pizzy 1-komorowy sterowany elektronicznie,
PIZZA MASTER PM 731ED HT
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Kody produktu Cena produktu:
Ref : PM731EDHT
BANI3: 36 398,16 zt z
UPC: - .

podatkiem

Opis produktu:

Urz?dzenie umo?liwia precyzyjn? regulacj? temperatury do 500°C, przy czym praca
powy?ej 400°C wymaga zastosowania specjalnych p?yt Artisan High Temp Clay-Stone.
Elektroniczny panel sterowania z cyfrowym wy?wietlaczem temperatury oraz funkcja
Turbo-start pozwalaj? na szybkie przygotowanie pieca do pracy.
[ |
e Auto-timer z alarmem d?wi?kowym u?atwia kontrol? czasu pieczenia.
J |Regu|owane odprowadzenie pary pozwala na optymalizacj? warunkéw wewn?trz
komory o wymiarach 1065x710x210 mm.
. I\/\/ska?niki termostatu i awarii informuj? o bie??cym statusie technicznym

urz?dzenia.

Wn?trze komory wyposa?ono w p?yt? szamotow? z naturalnej gliny oraz podwaojne




PREMIUM Gastro

o?wietlenie ksenonowe. Drzwi z szyb? odbijaj?c? ciep?0 zapewniaj? bezpiecze?stwo i
0szcz?dno?? energii, a wysuwan? przedni? po?k? pomocnicz? mo?na wykorzysta?

podczas obs?ugi zamowie?.

J |Konstrukcja 0 szeroko?ci 1482 mm zintegrowana z okapem i podstaw? na
blokowanych kd?kach.

. IUrz?dzenie 0 wadze 227 kg zasilane napi?ciem 400 V.

J |Mo?|iwo?? doposa?enia w system wytwarzania pary Steam System lub 7-dniowy

timer.

Cechy produktu:

Czas realizacji: 1-21 dni

Szeroko$¢ (mm): 1482

Gtebokos¢ (mm): 903

Wysokos$¢ (mm): 1649

Zasilanie: elektryczne

Napigcie zasilania: 400 V

Moc elektryczna (kW): 9.5

Waga (kg): 227

Wymiary wewngtrzne (mm): 1065 x 710 x 210

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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