
      

Piec do pizzy 2-komorowy sterowany elektronicznie,
PIZZA MASTER PM 732ED HT 

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: PM732EDHT
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

55 940,40 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Piec do pizzy 2-komorowy sterowany elektronicznie, PIZZA MASTER PM 732ED HT

Profesjonalny dwukomorowy piec elektryczny Pizza Master PM 732ED HT o mocy 18.9 kW przeznaczony jest do intensywnego wypieku pizzy oraz zapiekania potraw w profesjonalnych zapleczach kuchennych.

Praca i sterowanie

Urz?dzenie wyposa?ono w elektroniczny panel sterowania z cyfrowym wy?wietlaczem

temperatury oraz funkcj? Turbo-start, która pozwala na b?yskawiczne nagrzanie komór.

Piec umo?liwia regulacj? temperatury do 500°C, przy czym praca powy?ej 400°C

wymaga zastosowania specjalistycznych p?yt Artisan High Temp Clay-Stone.

System Power Guard odpowiada za efektywn? regulacj? mocy urz?dzenia.

Auto-timer z alarmem oraz 7-dniowy programator u?atwiaj? kontrol? czasu pracy.

Regulowany system odprowadzania pary pozwala na precyzyjne ustawienie

warunków wewn?trz komory.

Konstrukcja i wyposa?enie

Wn?trze ka?dej komory o wymiarach 1065×710×210 mm wy?o?one jest p?yt?

szamotow? z naturalnej gliny i do?wietlone podwójnym o?wietleniem ksenonowym. Drzwi

z szyb? odbijaj?c? ciep?o zapewniaj? bezpiecze?stwo i oszcz?dno?? energii, a

wysuwana przednia pó?ka zwi?ksza komfort obs?ugi.

Zintegrowany okap wspomaga wentylacj? stanowiska pracy.

Podstawa wyposa?ona w blokowane kó?ka u?atwia przemieszczanie urz?dzenia o

wadze 325 kg.

 



      

Wymiary zewn?trzne urz?dzenia wynosz? 1482×903×1818 mm.

  

Cechy produktu:  

Czas realizacji: 1-21 dni
Szerokość (mm): 1482
Głębokość (mm): 903
Wysokość (mm): 1818
Zasilanie: elektryczne
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 18.9
Waga (kg): 325
Wymiary wewnętrzne (mm): 1065 x 710 x 210

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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