PREMIUM Gastro

Piec do pizzy 1-komorowy sterowany elektronicznie,
PIZZA MASTER PM 741ED HT
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Kody produktu Cena produktu:
Reference: PM741EDHT
EANI13: - 41 308,32 7t 7
UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

Urz?dzenie umo?liwia precyzyjn? regulacj? temperatury do 500°C, co pozwala na
szybk? obrobk? termiczn? ciasta. Funkcja Turbo-start zapewnia natychmiastowe
nagrzanie komory do zadanych parametrow, a zintegrowany auto-timer z alarmem
u?atwia kontrol? czasu pieczenia.

J |P?yta szamotowa wykonana z naturalnej gliny gwarantuje réwnomiern? dystrybucj?
ciep?a.

J |Regu|owane odprowadzenie pary pozwala na optymalizacj? warunkdw wewn?trz
komory o wymiarach 1420x710x210 mm.

-|Cyfrowy wy?wietlacz temperatury zapewnia sta?y podgl?d parametrow pracy
urz?dzenia.




PREMIUM Gastro

Piec wyposa?ono w wytrzyma?e drzwi z szyb? odbijaj?c? ciep?0 oraz podwadjne
o?wietlenie ksenonowe, co umo?liwia obserwacj? produktu bez utraty energii. Ca?0??
osadzona jest na podstawie z blokowanymi ko6?kami, co u?atwia manewrowanie

urz?dzeniem o wadze 254 kg.

-I\/\/ysuwana przednia pé?ka pomocnicza zwi?ksza komfort obs?ugi podczas
wyjmowania gotowych da?.

J IZintegrowany okap wspomaga usuwanie oparéw powstaj?cych w trakcie pieczenia.

°|Elektroniczny panel sterowania pozwala na intuicyjne zarz?dzanie wszystkimi

funkcjami pieca.

Cechy produktu:

Czas realizacji: 1-21 dni

Szeroko$¢ (mm): 1839

Glebokos$¢ (mm): 903

Wysokos$¢ (mm): 1649

Zasilanie: elektryczne

Napigcie zasilania: 400 V

Moc elektryczna (kW): 12.6

Waga (kg): 254

Wymiary wewngtrzne (mm): 1420 x 710 x 210

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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