PREMIUM Gastro

Piec do pizzy 2-komorowy sterowany elektronicznie,
PIZZA MASTER PM 912ED HT
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Kody produktu Cena produktu:

lézfﬁlrle;c_e: PM912EDHT 5 2 289 ,76 Zl 7
e podatkiem

Opis produktu:

Urz?dzenie dysponuje dwiema komorami o wymiarach wewn?trznych 670 x 920 x 210
mm ka?da. Wyposa?one jest w p?yty szamotowe z naturalnej gliny, a praca w
temperaturach przekraczaj?cych 400°C jest mo?liwa po zastosowaniu opcjonalnych p?yt
Artisan High Temp Clay-Stone. Solidne drzwi z szyb? odbijaj?c? ciep?0 zapewniaj?
izolacj?, a zintegrowany okap oraz regulowane odprowadzenie pary pozwalaj? na

kontrol? warunkdw wewn?trz komory.

J |Funkcja Turbo-start umo?liwiaj?ca b?yskawiczne nagrzanie urz?dzenia do zadanej
temperatury.

. ISystem Power Guard odpowiedzialny za inteligentn? regulacj? mocy urz?dzenia.

J |Podwéjne o?wietlenie ksenonowe gwarantuj?ce pe?n? widoczno?? w ka?dej

komorze.




PREMIUM Gastro

J |Podstawa wyposa?ona w blokowane ké?ka u?atwiaj?ca ustawienie pieca o wadze
320 kg.

Elektroniczny panel sterowania z cyfrowym wy?wietlaczem temperatury pozwala na
dok?adne monitorowanie parametrow pracy. Piec posiada wbudowany auto-timer z
alarmem, wska?niki termostatu oraz system powiadamiania o awariach. Frontowa po?ka
pomochnicza jest wysuwana, co zwi?ksza ergonomi? pracy przy za?adunku i roz?adunku

produktow.

Cechy produktu:

Czas realizacji: 1-21 dni

Szeroko$¢ (mm): 1045

Glebokos$¢ (mm): 1125

Wysoko$¢ (mm): 1818

Zasilanie: elektryczne

Napigcie zasilania: 400 V

Moc elektryczna (kW): 15.3

Waga (kg): 320

Wymiary wewngtrzne (mm): 670 x 920 x 210

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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