PREMIUM Gastro

Piec do pizzy 3-komorowy sterowany elektronicznie,
PIZZA MASTER PM 933ED HT

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

B PMPSSEBHT 90 557,52 7t z
e podatkiem

Opis produktu:

Urz?dzenie dysponuje trzema komorami o wymiarach wewn?trznych 1380 x 920 x 210
mm ka?da. Wyposa?one jest w p?yty szamotowe z naturalnej gliny oraz system Turbo-
start, ktory skraca czas potrzebny na osi?gni?cie temperatury roboczej. Drzwi z szyb?
odbijaj?c? ciep?0 zapewniaj? bezpiecze?stwo | 0szcz?dno?? energii, a wysuwana

przednia p6?ka u?atwia obs?ug? produktu.

1
e Zakres temperatury pracy do 500°C.
1
e Podwdjne o?wietlenie ksenonowe wewn?trz ka?dej komory.
1
e Zintegrowany okap oraz regulowane odprowadzenie pary.
1

e Podstawa wyposa?ona w blokowane ké?ka u?atwiaj?ce przemieszczanie.




PREMIUM Gastro

Piec posiada elektroniczny panel sterowania z cyfrowym wy?wietlaczem temperatury
oraz auto-timerem z alarmem. System Power Guard odpowiada za regulacj? mocy
urz?dzenia, co pozwala na optymalne zarz?dzanie poborem energii podczas pracy
wszystkich komor.
[ |
e Wska?niki stanu pracy, funkcji Turbo-start oraz sygnalizacja awarii.
J IZasilanie 400 V /3N/ 50 Hz przy wadze 657 kg.

Cechy produktu:

Czas realizacji: 1-21 dni

Szerokos$¢ (mm): 1812

Glebokos$¢ (mm): 1125

Wysokos$¢ (mm): 1902

Zasilanie: elektryczne

Napigcie zasilania: 400 V

Moc elektryczna (kW): 50.4

Waga (kg): 657

Wymiary wewnetrzne (mm): 1380 x 920 x 210

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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