
      

Piec do pizzy elektryczny Cuppone Michelangelo |
dwukomorowy | panel dotykowy | 4+4x36 | ML435/2

TS 
  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: ML435/2 TS
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

38 565,91 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Piec do pizzy elektryczny Cuppone Michelangelo | dwukomorowy | panel dotykowy | 4+4x36 | ML435/2 TS

Elektryczny dwukomorowy piec do pizzy Cuppone Michelangelo przeznaczony do wypieku ró?nego rodzaju pizzy w pizzeriach i restauracjach. Ka?da z dwóch komór o wymiarach 720x720x140 mm mie?ci 4 pizze o ?rednicy 30 cm, a maksymalna temperatura pracy wynosi 450°C.

Konstrukcja i wykonanie

Komory wy?o?one s? p?yt? z kordierytu, która absorbuje i równomiernie rozprowadza

ciep?o oraz zapewnia cyrkulacj? powietrza pod pizz?. Drzwiczki i komory wykonano ze

stali nierdzewnej, a izolacj? stanowi we?na mineralna. Okno wizyjne ma podwójn? szyb?

hartowan?, a halogenowe o?wietlenie umieszczono we wn?ce, dzi?ki czemu nie zabiera

powierzchni roboczej i jest chronione przed uszkodzeniami.

Drzwi otwieraj? si? i zamykaj? z u?yciem spr??yny kompresyjnej, a mi?dzy drzwiami a

komor? znajduje si? uszczelnienie termiczne.

 



      

Praca urz?dzenia

Sterowanie odbywa si? przez dotykowy panel, na którym mo?na zapisa? do 99

programów. Dost?pna jest tygodniowa harmonogram pracy w??czania i wy??czania oraz

funkcja Agenda z do 10 przypomnieniami wy?wietlanymi na ekranie. Moc grza?ek ka?dej

komory (5,8 kW) reguluje si? elektronicznie w zakresie od 0% do 100%, a poziom

wilgotno?ci w komorze ustawia si? elektronicznie. Zasilanie wynosi 400 V.

Funkcja pirolizy wypala resztki jedzenia i t?uszczu na popió?, który ?atwo usun??.

System odzysku ciep?a odprowadza nadmiar ciep?a spod kamienia do komory.

Wska?nik temperatury pozwala podgl?da? i kontrolowa? przebieg wypieku.

Termostat bezpiecze?stwa, wentylator ch?odz?cy i sygna? d?wi?kowy ko?ca

pieczenia.

Wyposa?enie opcjonalne

Do pieca mo?na dobra? okap KML435 NT bez wyci?gu lub okap KML435 AS z

pi?ciobiegowym wentylatorem wyci?gowym. Dost?pna jest tak?e podstawa SML 435/2

bez kó?ek, któr? mo?na uzupe?ni? kó?kami RS. Urz?dzenie dostarczane jest bez kabla i

wtyczki.

Dane techniczne

?rednica pizzy(mm) 350

Ilo?? pizz w komorze(szt) 4

Ilo?? komór 2

Szeroko?? (mm) 1190

G??boko?? (mm) 1100

Wysoko?? (mm) 780

Wymiary komory (mm) 720x720x140 (x2)

Moc elektryczna (kW) 5.8+5.8

Waga netto [kg] 302

Napi?cie zasilania 400 V

Temperatura maksymalna [°C] 450

Producent Cuppone

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 1 rok
Czas realizacji: 1-14 dni
Szerokość (mm): 1190
Głębokość (mm): 1100
Wysokość (mm): 780
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 5.8+5.8
Wymiary komory (mm): 720x720x140 (x2)
Średnica pizzy (mm): 350
Ilość pizz w komorze (szt): 4
Ilość komór: 2

 

   



      

Atrybuty produktu:  

  

Galeria produktu:  
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