PREMIUM Gastro

Piec do pizzy elektryczny Cuppone Michelangelo |
dwukomorowy | panel dotykowy | 6+6x36 |
ML635L/2 TS
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Kody produktu Cena produktu:
Reference: ML635L/2 TS
EANI3: . 54 107,82 z1 z
UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

Komory i drzwiczki wykonano ze stali nierdzewnej, a dno ka?dej komory wy?o0?ono p?yt?
z kordierytu, ktora dobrze absorbuje ciep?0, rownomiernie je rozprowadza i zapewnia
cyrkulacj? powietrza pod wypiekiem. Drzwiczki otwiera i zamyka mechanizm ze spr??yn?
kompresyjn?, a ich styk z komor? uszczelniono termicznie. Przeszklone okno z podwdjn?
szyb? hartowan? pozwala obserwowa? przebieg pieczenia, a o?wietlenie halogenowe
umieszczono we wn?ce, wi?c nie zabiera powierzchni roboczej i jest chronione przed

uszkodzeniem. Izolacj? komory stanowi we?na mineralna, ktéra ogranicza straty ciep?a.




PREMIUM Gastro

e Wymiary zewn?trzne: 1550x1110x780 mm, waga netto 378 kg.
1
e Wymiary komory: 1080x720x140 mm, w standardzie dwie komory.

Obs?uga odbywa si? przez dotykowy panel, na ktorym zapisuje si? do 99 programéw
wypieku. Tygodniowy harmonogram w??cza i wy??cza piec automatycznie, a funkcja
Agenda pozwala ustawi? do 10 przypomnie? wy?wietlanych na ekranie. Moc grza?ek
reguluje si? w zakresie od 0% do 100%, poziom wilgotno?ci w komorze ustawia si?

elektronicznie, a wska?nik temperatury umo?liwia podgl?d i kontrol? wypieku.

1
e Moc 8,6+8,6 kW, zasilanie 400 V.
|

e Temperatura maksymalna: 450°C.

Funkcja oszcz?dzania energii wspo?gra ze zintegrowanym systemem odzysku ciep?a w
komorze. Nadmiar ciep?a zgromadzony pod p?yt? trafia z powrotem do komory, co

obni?a zu?ycie energii.

Funkcja pirolizy podgrzewa komor? do wysokiej temperatury, w ktorej resztki jedzenia i
t?uszczu spalaj? si? na popid? ?atwy do usuni?cia. Termostat bezpiecze?stwa
zabezpiecza urz?dzenie, a wentylator ch?odz?cy odprowadza nadmiar ciep?a.
Zako?czenie pieczenia sygnalizowane jest d?wi?kiem. W zestawie nie ma kabla ani

wtyczki.
e |Okap KML635L NT bez wyci?gu lub KML635L AS z pi?ciobiegowym wentylatorem

wyci?gowym.
1
e Podstawa SML635L/2, do ktérej mo?na dobra? ko?ka RS.

Cechy produktu:
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Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szeroko$¢ (mm): 1550
Giebokos¢ (mm): 1110
Wysokos$¢ (mm): 780

Napigcie zasilania: 400 V

Moc elektryczna (kW): 8.6+8.6
Wymiary komory (mm): 1080x720x140 (x2)
Srednica pizzy (mm): 350

[los¢ pizz w komorze (szt): 6
Ilos¢ komoér: 2

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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