
      

Piec do pizzy elektryczny Cuppone Donatello |
jednokomorowy | panel cyfrowy | 4x36 | DN435/1

CD 
  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: DN435/1 CD
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

12 984,74 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Piec do pizzy elektryczny Cuppone Donatello | jednokomorowy | panel cyfrowy | 4x36 | DN435/1 CD

Elektryczny piec do pizzy Cuppone Donatello w wersji jednokomorowej, z cyfrowym panelem sterowania, s?u??cy do wypieku pizzy w pizzeriach, piekarniach i restauracjach.

Zastosowanie

Wyrób s?u?y do wypieku ró?nego rodzaju pizzy. Komora o wymiarach 720x720x140 mm

mie?ci jednorazowo 4xØ30/4xØ35/1xØ50 cm; 1x40x60, wi?c w jednym cyklu upiec

mo?na cztery mniejsze pizze, jeden wypiek o ?rednicy Ø50 cm albo blach? 40x60 cm.

Konstrukcja i wykonanie

Drzwiczki i komora wykonane s? ze stali nierdzewnej, a spód wy?o?ony p?yt? z

kordierytu, która poch?ania ciep?o, rozprowadza je równomiernie i zapewnia cyrkulacj?

powietrza pod wypiekiem. Mi?dzy drzwiami a komor? znajduje si? uszczelnienie

 



      

termiczne, a izolacj? stanowi we?na mineralna. Przez przeszklone okno w drzwiach

mo?na obserwowa? przebieg pieczenia, a wn?trze do?wietla o?wietlenie halogenowe.

Wymiary zewn?trzne 1150x1060x440 mm, waga netto 147 kg, brutto 167 kg.

Sterowanie i przebieg wypieku

Temperatur? reguluje si? elektronicznie, a górne i dolne grza?ki sterowane s?

niezale?nie, na trzech poziomach mocy: 0/MIN/MAX, czyli 0%/33%/100%. Obs?ug?

zapewnia wy?wietlacz cyfrowy z przyciskami, a poziom wilgotno?ci w komorze koryguje

d?wignia. Wska?nik temperatury pozwala ?ledzi? wypiek, a jego zako?czenie

sygnalizowane jest d?wi?kiem. Maksymalna temperatura pracy wynosi 450°C.

Moc 5,8 kW, zu?ycie energii 3,5 kWh, zasilanie 400 V.

System odzyskiwania ciep?a kieruje nadmiar ciep?a spod p?yty z powrotem do

komory, ograniczaj?c zu?ycie energii.

Termostat bezpiecze?stwa i wentylator ch?odz?cy w standardzie.

Akcesoria opcjonalne

Piec trafia do odbiorcy bez kabla i wtyczki. Do serii Donatello producent przewidzia?

akcesoria opcjonalne: okap KDN435 NT bez wyci?gu, okap KDN435 AS z

pi?ciobiegowym wentylatorem wyci?gowym oraz podstaw? SDN 435/1 bez kó?ek, któr?

mo?na uzupe?ni? o kó?ka RS.

Dane techniczne

?rednica pizzy(mm) 350

Ilo?? pizz w komorze(szt) 4

Ilo?? komór 1

Szeroko?? (mm) 1150

G??boko?? (mm) 1060

Wysoko?? (mm) 440

Wymiary komory (mm) 720x720x140

Moc elektryczna (kW) 5.8

Zu?ycie energii [kWh] 3,5

Waga netto [kg] 147

Waga brutto [kg] 167

Napi?cie zasilania 400 V

Temperatura maksymalna [°C] 450

Producent Cuppone

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 1 rok
Czas realizacji: 1-14 dni
Szerokość (mm): 1150
Głębokość (mm): 1060
Wysokość (mm): 440
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 5.8
Wymiary komory (mm): 720x720x140

 



      

Średnica pizzy (mm): 350
Ilość pizz w komorze (szt): 4
Ilość komór: 1

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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