PREMIUM Gastro

Piec do pizzy elektryczny Cuppone Donatello |
jednokomorowy | panel cyfrowy | 9x36 | DN935/1
CD

Kroétki opis produktu:

CUuPPONE

Kody produktu Cena produktu:

ng;rle;c_e: DN935/1 CD 22 910,35 Zl 7
e podatkiem

Opis produktu:

Komora i drzwiczki wykonane s? ze stali nierdzewnej, a izolacj? stanowi we?na
mineralna. Pod?0g? komory wy?o0?ono p?yt? z kordierytu, ktora absorbuje ciep?o i
rownomiernie je rozprowadza pod wypiekiem. Mi?dzy drzwiami a komor? znajduje si?
uszczelnienie termiczne, a przez przeszklone okno wizyjne mo?na obserwowa? przebieg

pieczenia.

1
e Wymiary zewn?trzne: 1510x1420x440 mm, waga netto 250 kg.
1
e O?wietlenie halogenowe komory i wska?nik temperatury do podgl?du wypieku.
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Temperatur? reguluje si? elektronicznie, z mo?liwo?ci? oddzielnego sterowania gornymi i
dolnymi grza?kami. Moc grza?ek ustawia si? na trzech poziomach: 0% / 33% / 100%.
Maksymalna temperatura pracy wynosi 450°C, a moc urz?dzenia to 12,6 kW przy

zasilaniu 400 V.

Zintegrowany system odzyskiwania ciep?a odprowadza nadmiar ciep?a zgromadzony
pod p?yt? do komory, co ogranicza zu?ycie energii, deklarowane na poziomie 7,6 kWh.
D?wignia pozwala regulowa? poziom wilgotno?ci w komorze, a zako?czenie pieczenia

sygnalizowane jest d?wi?kiem.

Piec posiada termostat bezpiecze?stwa oraz wentylator ch?odz?cy. Urz?dzenie
dostarczane jest bez kabla i wtyczki. W ofercie dost?pne s? akcesoria opcjonalne: okap
bez wyci?gu KDN935 NT, okap z pi?ciobiegowym wentylatorem wyci?gowym KDN935
AS, podstawa SDN 935/1, k6?ka RS oraz wyci?cie PS w podstawie pod mikser.

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szerokos$¢ (mm): 1510
Glebokos$¢ (mm): 1420
Wysokos$¢ (mm): 440
Napigcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 12.6
Wymiary komory (mm): 1080x1080x140
Srednica pizzy (mm): 350
Ilos¢ pizz w komorze (szt): 9
[lo§¢ komor: 1

Atrybuty produktu:
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Galeria produktu:

\
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