Piec do pizzy elektryczny Cuppone Donatello |
dwukomorowy | panel cyfrowy | 6+6x36 | DN635L/2
D

Kroétki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : DN635L/2 D
EAN13:. 39 711,90 zt z
UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

Drzwiczki oraz komora pieca wykonane s? ze stali nierdzewnej, a izolacja komory z
we?ny mineralnej ogranicza straty ciep?a. Pod?o0g? ka?dej z komér wy?0?0no p?yt? z
kordierytu, ktora absorbuje ciep?o i rownomiernie je rozprowadza pod pizz?. Mi?dzy
drzwiami a komor? znajduje si? uszczelnienie termiczne, a przegl?d wypieku umo?liwia

przeszklone okno wizyjne.

Temperatur? reguluje si? elektronicznie do maksymalnie 450°C, przy czym gorne i dolne




grza?ki sterowane s? niezale?nie, a ich moc mo?na ustawi? w zakresie od 0% do 100%.
Cyfrowy panel pozwala zapisa? do 99 programéw pieczenia. Zintegrowany system
odzysku ciep?a kieruje nadmiar ciep?a zgromadzonego pod kamieniem z powrotem do

komory, co obni?a zu?ycie energii.

[ |

e Moc 8,6+8,6 kW, zasilanie 400 V, zu?ycie energii 10,4 kWh
[ |

e D?wignia regulacji wilgotno?ci w komorze oraz wska?nik temperatury
1

e O?wietlenie halogenowe, termostat bezpiecze?stwa i wentylator ch?odz?cy
1

e Sygna? d?wi?kowy informuj?cy o zako?czeniu pieczenia

Urz?dzenie o wymiarach 1510x1060x780 mm wa?y 324 kg netto i dostarczane jest bez
kabla oraz wtyczki. Do pieca mo?na dokupi? okap KDN635L NT bez wyci?gu lub okap
KDN635L AS z pi?ciobiegowym wentylatorem wyci?gowym. Dost?pna jest tak?e
podstawa SDN 635L/2 bez ka?ek, ktor? mo?na wyposa?y? w kdé?ka RS lub wyci?cie PS

na mikser.

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szerokos$¢ (mm): 1510
Glebokos$¢ (mm): 1060
Wysokos¢ (mm): 780

Napigcie zasilania: 400 V

Moc elektryczna (kW): 8.6+8.6
Wymiary komory (mm): 1080x720x140 (x2)
Srednica pizzy (mm): 350

[los¢ pizz w komorze (szt): 6
[loé¢ komor: 2

Atrybuty produktu:




Galeria produktu:
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