
      

Piec do pizzy elektryczny Cuppone Donatello |
dwukomorowy | panel cyfrowy | 9+9x36 | DN935/2

CD 
  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: DN935/2 CD
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

40 157,04 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Piec do pizzy elektryczny Cuppone Donatello | dwukomorowy | panel cyfrowy | 9+9x36 | DN935/2 CD

Dwukomorowy elektryczny piec do pizzy Cuppone Donatello DN935/2 CD przeznaczony jest do wypieku pizzy w pizzeriach, piekarniach i restauracjach. Ka?da z dwóch komór mie?ci 9+9 pizz o ?rednicy 30 lub 35 cm, a maksymalna temperatura pracy wynosi 450°C.

Konstrukcja i wykonanie

Drzwiczki oraz komora pieca zosta?y wykonane ze stali nierdzewnej, a mi?dzy nimi

znajduje si? uszczelnienie termiczne. Pod?og? komory stanowi p?yta z kordierytu, która

absorbuje ciep?o, równomiernie je rozprowadza i zapewnia cyrkulacj? powietrza pod

ciastem. Komora ma wymiary 1080x1080x140 mm, a izolacja z we?ny mineralnej

ogranicza straty energii. Ca?e urz?dzenie wa?y 430 kg.

Praca urz?dzenia

Temperatur? reguluje si? elektronicznie za pomoc? cyfrowego panelu z przyciskami.

 



      

Górne i dolne grza?ki sterowane s? niezale?nie, a moc ka?dej z nich mo?na ustawi? na

trzech poziomach: 0%, 33% lub 100%. Moc grzewcza wynosi 12,6+12,6 kW przy

zasilaniu 400 V. Dodatkowo d?wignia pozwala regulowa? poziom wilgotno?ci w komorze.

System odzysku ciep?a kieruje nadmiar ciep?a spod kamienia do komory, co

obni?a zu?ycie energii

Wska?nik temperatury umo?liwia podgl?d i kontrol? wypieku podczas pracy

Sygna? d?wi?kowy informuje o zako?czeniu cyklu pieczenia

Wyposa?enie i czyszczenie

Przeszklone okno wizyjne pozwala obserwowa? proces pieczenia bez otwierania drzwi, a

o?wietlenie halogenowe do?wietla wn?trze komory. W wyposa?eniu znalaz?y si? tak?e

termostat bezpiecze?stwa i wentylator ch?odz?cy. Urz?dzenie dostarczane jest bez kabla

i wtyczki. Do pieca mo?na dokupi? opcjonalny okap KDN935 NT bez wyci?gu lub

KDN935 AS z pi?ciobiegowym wentylatorem wyci?gowym, a tak?e podstaw? SDN 935/2

z kó?kami RS.

Dane techniczne

?rednica pizzy(mm) 350

Ilo?? pizz w komorze(szt) 9

Ilo?? komór 2

Szeroko?? (mm) 1510

G??boko?? (mm) 1420

Wysoko?? (mm) 780

Wymiary komory (mm) 1080x1080x140 (x2)

Moc elektryczna (kW) 12.6+12.6

Zu?ycie energii [kWh] 15,2

Waga netto [kg] 430

Waga brutto [kg] 465

Napi?cie zasilania 400 V

Temperatura maksymalna [°C] 450

Producent Cuppone

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 1 rok
Czas realizacji: 1-14 dni
Szerokość (mm): 1510
Głębokość (mm): 1420
Wysokość (mm): 780
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 12.6+12.6
Wymiary komory (mm): 1080x1080x140 (x2)
Średnica pizzy (mm): 350
Ilość pizz w komorze (szt): 9
Ilość komór: 2

 

  

Atrybuty produktu:  

 



      

  

Galeria produktu:  
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