PREMIUM Gastro

Prasa do ciasta do pizzy Cuppone Pizzaform | ¥30-34
cm | 400 plackow/h | 4,2 kW | PZF/30DS

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Ef;r;:;c_e: PZF/30DS 27 200,71 Zl 7
e podatkiem

Opis produktu:

Obudowa wykonana jest ze stali nierdzewnej, a ca?a konstrukcja jest prosta w
czyszczeniu i utrzymaniu w higienie. Gorna p?yta ma ruchom? os?on?, a grubo?? ciasta
reguluje si? d?wigni?, co daje precyzyjne ustawienie bez dodatkowych narz?dzi.

Urz?dzenie wa?y 151 kg, ma wymiary 500x610x770 mm i jest zasilane napi?ciem 400 V.

Obs?uga odbywa si? przez elektroniczny panel sterowania, ktéry zapewnia kontrol?

temperatury formy, zalecanej na poziomie 160°C, oraz kontrol? czasu zgniotu ciasta.




PREMIUM Gastro

Moc grzewcza wynosi 4,2 kW, a waga prasowanego ciasta mie?ci si? w zakresie
160/300 g. Prasa usuwa cz??? wilgoci z ciasta, dzi?ki czemu skraca si? czas pieczenia, a

placek zyskuje na chrupko?ci.

J |Chromowane p?yty zapobiegaj? przywieraniu ciasta i pozwalaj? pokry? je warstw?
skrobi.

. |P?yty dociskaj?ce umo?liwiaj? formowanie pizzy z rantem; p?yty bez rantu dost?pne
opcjonalnie.

J |Zawarto?? wody w cie?cie powinna wynosi? 50-70%; ciasto bezglutenowe nie jest
Iobs?ugiwane.

e Opcjonalnie dost?pna podstawa SPZF przeznaczona pod pras? Pizzaform.

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szeroko$¢ (mm): 500
Glebokos$¢ (mm): 610
Wysokos¢ (mm): 770
Napigcie zasilania: 400 V

Moc elektryczna (kW): 4.2
Waga (kg): 151

Srednica ciasta (mm): 300-340

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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