Prasa do ciasta do pizzy Cuppone Pizzaform | ¥50-52
cm | 400 plackoéw/h | 6,6 kW | PZF/50DS

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Rl erence: PZEODS 3584774 71 z
e podatkiem

Opis produktu:

Sterowanie odbywa si? przez elektroniczny panel, ktéry pozwala ustawi? temperatur?
formy, zalecan? na poziomie 160°C, oraz czas zgniotu ciasta. Grubo?? placka reguluje
si? d?wigni?, co daje powtarzalny wynik przy kolejnych porcjach. Prasa usuwa cz???

wilgoci z ciasta, dzi?ki czemu skraca si? czas pieczenia, a spod zyskuje na chrupko?ci.

[ |
e Wydajno?? 400 ciast na godzin?, moc 6,6 kW, zasilanie 400 V.
[ |

e Zawarto?? wody w cie?cie powinna mie?ci? si? w zakresie 50-70%.
1

e Urz?dzenie nie nadaje si? do ciasta bezglutenowego.




Obudowa wykonana jest ze stali nierdzewnej, co u?atwia utrzymanie urz?dzenia w
czysto?ci. P?yty dociskaj?ce pokryto chromem, ktéry zapobiega przywieraniu ciasta i
pozwala pokry? placek warstw? skrobi, dzi?ki ktérej d?u?ej zachowuje ?wie?0??. W
modelu PZF/50DS p?yta ma kszta?t zaokr?glony, stosowany do wypieku pizzy z rantem;

w wariancie DP dost?pna jest p?yta p?aska. Gorn? p?yt? os?ania ruchoma os?ona.

Wymiary zewn?trzne urz?dzenia to 560x710x860 mm, a waga 234 kg. Do prasy mo?na

dokupi? opcjonaln? podstaw? SPZF, przeznaczon? dla pras Pizzaform.

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szerokos$¢ (mm): 560
Gtebokos¢ (mm): 710
Wysokos$¢ (mm): 860
Napiecie zasilania: 400 V

Moc elektryczna (kW): 6.6
Waga (kg): 234

Srednica ciasta (mm): 500-520

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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