PREMIUM Gastro

Piec do pizzy elektryczny Cuppone Home HE 400 |
jednokomorowy | panel manualny | 400x400 mm |
HE400/1 TM/FG | zielony

Kroétki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Reference: HE400/1 TM/FG
EAN13: - 6 146,68 AW/
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:

Komora pieca wykonana jest ze stali nierdzewnej, a jej dno wy?0?one p?yt? z kordierytu,
ktéra absorbuje ciep?o i rownomiernie je rozprowadza pod pizz?. Wymiary komory to
400x400x85 mm, a wymiary zewn?trzne urz?dzenia 660x590x395 mm przy wadze 42 kg.

Izolacja z we?ny mineralnej sprawia, ?e obudowa pozostaje ch?odna w dotyku podczas

pracy.

e Przeszklone okno wizyjne ze zdejmowan? szyb? hartowan? do kontroli pieczenia.
[ |

e O?wietlenie halogenowe komory oraz wentylator ch?odz?cy.
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Piec osi?ga temperatur? maksymaln? 450°C przy mocy 2,8 kW i zasilaniu 230 V.
Sterowanie odbywa si? przez panel manualny z oddzieln?, niezale?n? regulacj? gornych i
dolnych grza?ek, co pozwala precyzyjnie kontrolowa? ciep?0 od spodu i od gory.

Termostat bezpiecze?stwa chroni urz?dzenie przed przegrzaniem.

Zamiast standardowe] p?yty z kordierytu mo?na zamoéwi? wersj? z kamieniem do
wysokich temperatur (HE400/PN). Dost?pna jest rownie? zielona podstawa pod piec
(HE400/SPG). Kolor obudowy to zielony.

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szeroko$¢ (mm): 660
Glebokos¢ (mm): 590
Wysokos¢ (mm): 395
Napigcie zasilania: 230 V
Moc elektryczna (kW): 2.8
Waga (kg): 42

Pojemnos¢ (L): 400x400
Wymiary komory (mm): 400x400x85
[los¢ komor: 1

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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