
      

Piec do pizzy Cuppone Caravaggio | CR835/2 TS |
elektryczny | panel dotykowy | 8+8x36 cm | 11,8+11,8

kW | 1445x1639x777 mm 
  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: CR835/2 TS
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

64 762,70 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Piec do pizzy Cuppone Caravaggio | CR835/2 TS | elektryczny | panel dotykowy | 8+8x36 cm | 11,8+11,8 kW | 1445x1639x777 mm

Elektryczny piec dwukomorowy do pizzy z zakrzywionym frontem i pi?ciok?tnym obrysem, dzi?ki któremu urz?dzenie mo?na ustawi? w naro?niku pomieszczenia. Dwie komory po 8 pizz o ?rednicy 30-35 cm pozwalaj? prowadzi? wypiek na dwóch poziomach jednocze?nie.

Zastosowanie

Piec przeznaczony jest do wypieku pizzy w pizzeriach, restauracjach i piekarniach.

Naro?na konstrukcja sprawdza si? tam, gdzie liczy si? ka?dy centymetr pod?ogi, a dwie

komory o wymiarach 1180x1180x140 mm pozwalaj? rozdzieli? ró?ne rodzaje wypieku.

Pojemno?? wypiekowa obejmuje 8+8 pizz o ?rednicy 30 lub 35 cm, 4+4 pizz o ?rednicy

50 cm oraz blachy 3+3 w formacie 40x60.

Konstrukcja i wykonanie

Korpus i komory wykonano ze stali nierdzewnej, a wn?trze wy?o?ono p?ytami z

kordierytu. Izolacj? stanowi we?na skalna, a mi?dzy drzwiami a komor? pieczenia

znajduje si? uszczelka termiczna. Drzwi z podwójn? szyb? panoramiczn? otwieraj? si? i

zamykaj? za pomoc? spr??yny kompresyjnej, co u?atwia prac? przy pe?nym obci??eniu.

 



      

Grza?ki umieszczono nad i pod p?yt? do pieczenia, a urz?dzenie zasilane jest napi?ciem

400 V o mocy 11,8+11,8 kW. Waga netto wynosi 520 kg.

Sterowanie i praca urz?dzenia

Panel dotykowy obs?uguje zapis do 99 programów, a tygodniowy harmonogram

automatycznie w??cza i wy??cza piec w zaplanowanych godzinach. Funkcja Agenda

wy?wietla na ekranie do 10 przypomnie?, a wska?nik temperatury pozwala kontrolowa?

przebieg wypieku. Wywiew pary regulowany jest elektronicznie, a komora o?wietlaj? dwie

lampy halogenowe.

Funkcja pirolizy wypala resztki i t?uszcz na popió?, który usuwa si? bez szorowania

Odzysk ciep?a spod kamienia przekierowuje nadmiarowe ciep?o do komory

pieczenia

Tryb oszcz?dzania energii oraz wentylator ch?odz?cy i termostat bezpiecze?stwa w

standardzie

Wyposa?enie opcjonalne

Do pieca mo?na zamówi? zestaw z??cz zasilania z podwójnego na pojedyncze,

wzmocnione grza?ki oraz po??czenie z chmur? Cuppone. Dost?pne s? tak?e podstawy, z

kó?kami lub bez, a w tym modelu równie? z wyci?ciem na mikser spiralny. Ofert?

uzupe?niaj? okapy KCR835NT bez wyci?gu oraz KCR835AS z wentylatorem

wyci?gowym.

Dane techniczne

?rednica pizzy(mm) 350

Ilo?? pizz w komorze(szt) 8

Ilo?? komór 2

Szeroko?? (mm) 1445

G??boko?? (mm) 1640

Wysoko?? (mm) 780

Wymiary komory (mm) 1180x1180x140 (x2)

Moc elektryczna (kW) 11.8+11.8

Zu?ycie energii [kWh] 7,1+7,1

Waga netto [kg] 520

Waga brutto [kg] 570

Napi?cie zasilania 400 V

Producent Cuppone

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 1 rok
Czas realizacji: 1-14 dni
Szerokość (mm): 1445
Głębokość (mm): 1640
Wysokość (mm): 780
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 11.8+11.8
Wymiary komory (mm): 1180x1180x140 (x2)

 



      

Średnica pizzy (mm): 350
Ilość pizz w komorze (szt): 8
Ilość komór: 2

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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