PREMIUM Gastro

Mikser spiralny SK 15 TR | staly hak 1 niewyjmowana
dziezal 16 110,55 kW

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

B DR 69282271 z
e podatkiem

Opis produktu:

Dzie?a oraz spirala wykonane s? ze stali nierdzewnej AISI 304, co u?atwia utrzymanie
higieny pracy. Nap?d opiera si? na przek?adni ?a?cuchowej umieszczonej w k?pieli
olejowej, ktéra ogranicza poziom generowanego ha?asu. Korpus ma wymiary
400x630x670 mm i wa?y 67 kg.

1
e Wymiary dzie?y: 320 @ x 210h mm
1

e Hak sta?y, dzie?a niewyjmowana




PREMIUM Gastro

Spirala o specjalnym kszta?cie pozwala uzyska? jednolite, napowietrzone ciasto w
krotkim czasie. Maszyna oferuje jeden bieg z pr?dko?ci? 85 obr./min, a czas pracy
kontroluje manualny timer. Podniesienie o0s?ony ochronnej dzie?y natychmiast

zatrzymuje prac? miksera, co podnosi bezpiecze?stwo personelu.

W standardzie znajduj? si? ko?ka umo?liwiaj?ce przemieszczanie urz?dzenia po
zapleczu oraz timer do precyzyjnego ustawiania czasu wyrabiania. Mikser dostarczany

jest z kablem bez wtyczki, a producent zaprojektowa? i wykona? go we W?oszech.

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni

Szeroko$¢ (mm): 400

Glebokos$¢ (mm): 630

Wysokos$¢ (mm): 670

Napigcie zasilania: 400 V

Moc elektryczna (kW): 0.55

Waga (kg): 67

Pojemnos¢ dziezy (L): 16

Wymiary dziezy (mm): 320 @ x 210h

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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