
      

Mikser spiralny RTS 30 TR | podnoszona głowica i
wyjmowana dzieża | 32 l | 1,1 kW 

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: RTS 30 TR
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

10 980,21 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Mikser spiralny RTS 30 TR | podnoszona g?owica i wyjmowana dzie?a | 32 l | 1,1 kW

Mikser spiralny RTS 30 TR o pojemno?ci dzie?y 32 l s?u?y do wyrabiania ci??kich ciast, mi?dzy innymi na pizz? i pierogi. Nap?d o mocy 1,1 kW pracuje z jedn? pr?dko?ci? 92 obr./min.

Konstrukcja i wykonanie

Dzie?a oraz spirala wykonane s? ze stali nierdzewnej AISI 304, co u?atwia utrzymanie

higieny pracy. Dzie?a ma wymiary 400 Ø x 260h mm i jest wyjmowana dzi?ki

certyfikowanemu systemowi blokowania, wi?c gotowe ciasto mo?na ?atwo wyj?? razem z

naczyniem. G?owica podnosi si? z pomoc? t?oka gazowego, a system Easy-Up z

ergonomicznym uchwytem daje p?ynne i kontrolowane unoszenie.

Nap?d i bezpiecze?stwo

Nap?d ?a?cuchowy z przek?adni? w k?pieli olejowej ogranicza poziom ha?asu podczas

pracy. Podniesienie os?ony ochronnej dzie?y natychmiast zatrzymuje mikser, co chroni

 



      

obs?ug?. Urz?dzenie zasilane jest napi?ciem 400 V, wa?y 99 kg i mierzy 470x740x750

mm.

Wyposa?enie i obs?uga

Manualny timer do kontrolowania czasu wyrabiania ciasta.

Zestaw kó?ek u?atwiaj?cy przemieszczanie urz?dzenia po zak?adzie.

Kabel bez wtyczki w standardzie dostawy.

Dane techniczne

Szeroko?? (mm) 470

G??boko?? (mm) 740

Wysoko?? (mm) 750

Pojemno?? dzie?y (L) 32

Wymiary dzie?y (mm) 400 Ø x 260h

Moc elektryczna (kW) 1.1

Napi?cie zasilania 400 V

Obroty [obr./min] 92

Waga (kg) 99

G?owica Podnoszona

Wyjmowana dzie?a TAK

Liczba pr?dko?ci 1

Producent Resto Italia

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 1 rok
Czas realizacji: 1-14 dni
Szerokość (mm): 470
Głębokość (mm): 740
Wysokość (mm): 750
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 1.1
Waga (kg): 99
Pojemność dzieży (L): 32
Wymiary dzieży (mm): 400 Ø x 260h
Głowica: Podnoszona

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  

 



      

 

 

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org) PrestaShop       

http://www.tcpdf.org

