PREMIUM Gastro

Piec konwekcyjno-parowy elektryczny | 7 x GN 1/1 |
8,3 kW | panel dotykowy | Inoxtrend PPDT 107E

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Relerence: PPDT 107 28 062,70 zt z
e podatkiem

Opis produktu:

Piec oferuje trzy tryby obrobki: konwekcj?, par? oraz tryb mieszany, a bezpo?redni
natrysk pary zapewnia warunki do pieczenia, gotowania i regeneracji. Wentylator z 2
pr?dko?ciami i funkcj? autoreverse umo?liwia rwnomiern? obrobk? termiczn? oraz prac?
po?statyczn?. Rozstaw prowadnic 67 mm wspiera cyrkulacj? powietrza w komorze.
[ |
e Funkcja Delta T utrzymuje sta?? r0?nic? temperatur mi?dzy komor? a produktem.
J ISonda kontroluje temperatur? wewn?trz potrawy dla powtarzalnych efektéw.
e [Programy automatyczne, op6?niony start i nagrzewanie wst?pne ograniczaj? ryzyko
b??dow.

1
e Automatyczny zawdr odpowietrzaj?cy reguluje wilgotno?? w komorze pieczenia.




PREMIUM Gastro

Panel dotykowy z 5-calowym ekranem daje szybki dost?p do wszystkich funkciji
urz?dzenia. Z??cze USB s?u?y do zapisu i transferu programéw oraz receptur mi?dzy
urz?dzeniami. O?wietlenie LED w drzwiach zapewnia widoczno?? wn?trza komory

podczas ca?ego procesu.

Wzmocniona konstrukcja serii ProEvo+ jest przygotowana na intensywn? eksploatacj?;
wymiary urz?dzenia to 800x750x800 mm, a waga wynosi 115 kg. Automatyczny system
mycia z wykorzystaniem tabletek skraca czas serwisowy i u?atwia utrzymanie higieny.
Do dop?at dost?pne s? akcesoria: prysznic r?czny, filtr t?uszczu, okap wyci?gowy lub
kondensacyjny, podstawa pod piec, zawias drzwi prawy, sonda wielopunktowa, zestaw

do pi?trowania oraz specjalne zasilanie 230 V.

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szerokos¢ (mm): 800
Glebokos$¢ (mm): 750
Wysokos$¢ (mm): 800
Zasilanie: elektryczne
Napiecie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 8.3
Waga (kg): 115

Ilos¢ potek: 7

Rodzaj pojemnikow: 1/1 GN

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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