PREMIUM Gastro

Piec konwekcyjno-parowy gazowy | 7 x GN 2/1 1 16,0
kW | panel dotykowy | Inoxtrend PPDT 207G

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Relerence: PPDT 2076 45 009,14 zt z
e podatkiem

Opis produktu:

Panel dotykowy z ekranem 5" daje szybki dost?p do wszystkich funkcji. Sonda kontroluje
temperatur? wewn?trz potrawy, a tryb Delta T utrzymuje sta?? r6?nic? mi?dzy komor? a
produktem, co pozwala powtarza? efekty. Do dyspozycji s? programy automatyczne,

opO?niony start i nagrzewanie wst?pne, a receptury mo?na przenosi? przez port USB.

Piec oferuje prac? konwekcyjn?, parow? oraz mieszan?, przy czym para podawana jest
bezpo?rednim natryskiem, co sprawdza si? przy pieczeniu, gotowaniu i regeneraciji.
Maksymalna temperatura 275°C umo?liwia intensywne grillowanie i przyrumienianie.
Palniki premix optymalizuj? spalanie gazu z powietrzem, a wentylator o dwdch
pr?dko?ciach z funkcj? autoreverse zapewnia rownomiern? obrobk? termiczn? i

mo?liwo?? pracy pd?statyczne;.




PREMIUM Gastro

[ |
e Automatyczny zawor odpowietrzaj?cy kontroluje wilgotno?? w komorze.
1

e O?wietlenie LED w drzwiach daje pe?ny podgl?d wn?trza.

Wzmocniona konstrukcja serii ProEvo+ jest przygotowana na intensywn? eksploatacj?, a
urz?dzenie wa?y 170 kg przy wymiarach 1050x900x800 mm. Rozstaw prowadnic 67 mm
wspiera cyrkulacj? powietrza wokd? blach. Automatyczne mycie z u?yciem tabletek

skraca czas serwisowy, a elektryka dzia?a na zasilaniu 230 V przy poborze 0,5 kW.

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szeroko$¢ (mm): 1050
Gtebokos¢ (mm): 900
Wysokos$¢ (mm): 800
Zasilanie: gazowe
Napigcie zasilania: 230 V
Waga (kg): 170

Ilos¢ potek: 7

Rodzaj pojemnikéw: 2/1 GN
Moc gazowa (kW): 16.0

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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