PREMIUM Gastro

Piec konwekcyjno-parowy gazowy | 20 x GN 2/1 |
40,0 kW | panel dotykowy | Inoxtrend PPDT 220G

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Relerence: PPDT 2206 98 987.08 z1 z
e podatkiem

Opis produktu:

Trzy tryby obrobki - konwekcja, para oraz tryb mieszany - pozwalaj? dopasowa?
parametry do rodzaju produktu. Bezpo?redni natrysk pary s?u?y do pieczenia, gotowania
i regeneracji potraw, a maksymalna temperatura 275°C umo?liwia intensywne
grillowanie i przyrumienianie. Palnik gazowy premix optymalizuje spalanie, a wentylator o
2 pr?dko?ciach z funkcj? autoreverse zapewnia réwnomiern? obrébk? termiczn? oraz
prac? poé?statyczn?.
[ |
e Funkcja Delta T kontroluje r6?nic? temperatur mi?dzy komor? a wn?trzem produktu.
J ISonda umo?liwia kontrol? temperatury wewn?trznej potraw i powtarzalne efekty.

1
e Automatyczny zawdr odpowietrzaj?cy reguluje wilgotno?? w komorze pieczenia.




PREMIUM Gastro

Panel dotykowy z 5-calowym ekranem daje szybki dost?p do wszystkich funkciji.
Programy automatyczne, opdO?niony start i automatyczne nagrzewanie wst?pne
porz?dkuj? organizacj? pracy i ograniczaj? ryzyko b??dow operatora. Z??cze USB s?u?y

do zapisu i transferu programéw oraz receptur mi?dzy urz?dzeniami.

W standardzie znajduje si? wdzek transportowy u?atwiaj?cy obs?ug? du?ych partii oraz
o?wietlenie LED w drzwiach zapewniaj?ce widoczno?? wn?trza komory podczas pracy.
Automatyczny system mycia oparty na tabletkach skraca czas utrzymania urz?dzenia w
czysto?ci. Korpus o wymiarach 970x1380x1880 mm wa?y 530 kg, a konstrukcja serii

ProEvo+ jest wzmocniona pod k?tem intensywnej eksploatacii.

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szerokos$¢ (mm): 970
Gtebokos¢ (mm): 1380
Wysokos$¢ (mm): 1880
Zasilanie: gazowe
Napiecie zasilania: 230 V
Waga (kg): 530

Ilos¢ potek: 20

Rodzaj pojemnikéw: 2/1 GN
Moc gazowa (kW): 40.0

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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