
      

Piec do pizzy tunelowy | gazowy | Zanolli Synthesis
08/50 GAS/MC TOUCH IoT | wyświetlacz dotykowy

| 2 lata gwarancji 
  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: SYNTHESIS 08/50 GAS/MC TOUCH
IoT
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

53 764,16 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Piec do pizzy tunelowy | gazowy | Zanolli Synthesis 08/50 GAS/MC TOUCH IoT | wy?wietlacz dotykowy | 2 lata gwarancji

Tunelowy piec gazowy Zanolli Synthesis 08/50 GAS/MC TOUCH IoT przeznaczony jest do ci?g?ego wypieku pizzy w pizzeriach, restauracjach i zak?adach garma?eryjnych pracuj?cych intensywnie.

Zastosowanie i praca urz?dzenia

Pizza ustawiona na ta?mie przeno?nika przemieszcza si? przez komor? grzewcz? i jest

odbierana z drugiej strony po zako?czeniu cyklu. Rozwi?zanie eliminuje otwieranie drzwi

podczas pracy, ogranicza straty ciep?a i pozwala oby? si? bez ?opat oraz szczotek do

czyszczenia komory w trakcie eksploatacji. Proces pieczenia nie wymaga sta?ego

nadzoru, a powtarzalno?? wyników umo?liwia prac? w sieciach gastronomicznych.

Maksymalna temperatura 320°C, czas pieczenia regulowany od 1 min 45 s do 30

min.

10 programów z ustawieniem czasu, temperatury oraz mocy górnej i dolnej grza?ki.

Funkcja ECONOMY utrzymuje ni?sz? temperatur? przy mniejszym obci??eniu, co

oszcz?dza energi?.

Sterowanie i technologia IoT

 



      

Parametry pieczenia programuje si? na kolorowym panelu dotykowym Touch IoT, który

zast?puje starsze wersje cyfrowe DIG. Wbudowany modu? Wi-Fi ??czy piec z sieci? i

przesy?a dane operacyjne na platform? cyfrow? Zanolli, dzi?ki czemu prac? urz?dzenia

mo?na monitorowa? zdalnie. Moc gazowa wynosi 13,9 kW, a moc elektryczna 0,44 kW

przy zasilaniu 230 V.

Konstrukcja i monta?

Wymiary zewn?trzne urz?dzenia to 1260x1750x490 mm, a wymiary komory

500x850x100 mm; waga wynosi 200 kg. Boczne drzwiczki z oknem wizyjnym pozwalaj?

obserwowa? proces wypieku bez zmiany warunków panuj?cych wewn?trz komory.

Wszystkie piece serii Synthesis mo?na ustawia? w kolumnach, co oszcz?dza miejsce na

zapleczu i zwi?ksza wydajno?? stanowiska. Opcjonalnie dost?pna jest podstawa

zamówiana za dop?at?.

Dane techniczne

Szeroko?? (mm) 1260

G??boko?? (mm) 1750

Wysoko?? (mm) 490

Wymiary komory (mm) 500x850x100

Maksymalna temperatura [°C] 320

Waga (kg) 200

Napi?cie zasilania 230 V

Moc gazowa (kW) 13.9

Moc elektryczna (kW) 0.44

Producent Zanolli

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 1 rok
Czas realizacji: 1-14 dni
Szerokość (mm): 1260
Głębokość (mm): 1750
Wysokość (mm): 490
Napięcie zasilania: 230 V
Moc elektryczna (kW): 0.44
Waga (kg): 200
Moc gazowa (kW): 13.9
Wymiary komory (mm): 500x850x100

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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