PREMIUM Gastro

Piec do pizzy tunelowy | elektryczny | Zanolli
Synthesis 12/100 E/MC TOUCH IoT | wySwietlacz
dotykowy | 2 lata gwarancji

Kroétki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Ref : SYNTHESIS 12/100 E/MC TOUCH IoT
EAND > 04 789,34 7t 7
UPC: -

podatkiem

Opis produktu:

Pieczenie odbywa si? bez otwierania drzwi, co ogranicza straty ciep?a i eliminuje
potrzeb? u?ywania ?opat czy szczotek podczas pracy. Temperatur? oraz czas,
regulowany pr?dko?ci? ta?my, ustawia si? na kolorowym panelu dotykowym Touch IoT.
Proces nie wymaga sta?ego nadzoru operatora.
1
e Maksymalna temperatura pracy wynosi 320°C.
| :Czas pieczenia regulowany w zakresie od 1 min 45 s do 30 min.

e 10 programoOw z ustawieniem czasu, temperatury oraz mocy gornej i dolnej grza?ki.

Wbudowany modu? Wi-Fi przesy?a dane operacyjne na platform? cyfrow? Zanolli,
umo?liwiaj?c zdalny monitoring pracy urz?dzenia. Funkcja ECONOMY obni?a
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temperatur? pieca przy mniejszym obci??eniu, co pozwala oszcz?dza? energi?. Panel

dotykowy zast?puje starsze wersje cyfrowe (DIG) i u?atwia programowanie parametrow.

Urz?dzenie zaprojektowano do intensywnej, ci?g?ej eksploatacji, tak?e w sieciach
restauracji. Wszystkie piece Synthesis mo?na ustawia? w kolumnach, co oszcz?dza
miejsce i zwi?ksza wydajno?? stanowiska. Boczne drzwiczki z oknem wizyjnym
pozwalaj? podgl?da? proces bez wp?ywu na warunki wewn?trz komory. Opcjonalnie

dost?pna jest podstawa, zamawiana za dop?at?.

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni

Szerokos¢ (mm): 1845

Giebokos¢ (mm): 2430

Wysokos$¢ (mm): 710

Napigcie zasilania: 400 V

Moc elektryczna (kW): 44.9

Waga (kg): 435

Wymiary komory (mm): 1000x1300x100

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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