PREMIUM Gastro

Piec do pizzy tunelowy | gazowy | Zanolli Synthesis
12/100 GAS/MC TOUCH IoT | wyswietlacz
dotykowy | 2 lata gwarancji

Kroétki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Ref : SYNTHESIS 12/100 GAS/MC TOUCH
or 99 055,10 z1 z

ANI13: - .
e podatkiem

Opis produktu:

Temperatura oraz czas pieczenia, regulowany pr?dko?ci? ta?my, ustawia si? na
kolorowym panelu dotykowym Touch loT. Pieczenie nie wymaga sta?ego nadzoru, a
brak konieczno?ci otwierania komory ogranicza straty ciep?a i eliminuje u?ywanie ?opat
czy szczotek podczas pracy. Maksymalna temperatura pracy wynosi 320°C, a czas
pieczenia mo?na regulowa? w zakresie od 1 min 45 s do 30 min.
1
e 10 programoOw z ustawieniem czasu, temperatury oraz mocy gornej i dolnej grza?ki.
. |Funkcja ECONOMY utrzymuje ni?sz? temperatur? przy mniejszym obci??eniu, co
obni?a zu?ycie energii.
J |Modu? Wi-Fi przesy?a dane operacyjne na platform? Zanolli do zdalnego

monitoringu pracy.
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Piec jest modu?owy i przystosowany do ustawiania w kolumnach, co oszcz?dza miejsce i
pozwala zwi?kszy? wydajno?? stanowiska. Boczne drzwiczki z oknem wizyjnym
umo?liwiaj? podgl?d procesu pieczenia bez zmiany warunkéw wewn?trz komory.
Wymiary zewn?trzne wynosz? 2000x2430x710 mm, wymiary komory 1000x1300x100

mm, a masa urz?dzenia to 490 kg. Opcjonalnie mo?na zamdéwi? podstaw? za dop?at?.

Urz?dzenie pracuje na gaz o mocy 45,0 kW, przy zasilaniu elektrycznym 230 V i mocy
elektrycznej 0,88 kW. Gwarancja na urz?dzenia gazowe wymaga wype?nionej i
podpisanej przez technika z uprawnieniami (E1, E3) listy kontrolnej pierwszego

uruchomienia.

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni

Szerokos¢ (mm): 2000

Glebokos$¢ (mm): 2430

Wysokos$¢ (mm): 710

Napigcie zasilania: 230 V

Moc elektryczna (kW): 0.88

Waga (kg): 490

Moc gazowa (kW): 45.0

Wymiary komory (mm): 1000x1300x100

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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