PREMIUM Gastro

Piec konwekcyjno-parowy elektryczny | 7 x GN 1/1 |
8,3 kW | Inoxtrend PPDA 107E

Krotki opis produktu:
- I
Kody produktu Cena produktu:
Ref : PPDA 107E
EANIS: - 21 105,32zt z
UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

Urz?dzenie oferuje trzy tryby obrébki: konwekcj?, par? oraz tryb mieszany, co pozwala
dopasowa? proces do rodzaju potrawy. Bezpo?redni natrysk pary wspiera pieczenie,
gotowanie i regeneracj?, a maksymalna temperatura 275°C umo?liwia intensywne
grillowanie i przyrumienianie. Wentylator o jednej pr?dko?ci dzia?a z funkcj? autoreverse,

zapewniaj?c rownomiern? obrébk? termiczn? produktow.
[ |
e Moc 8,3 kW przy zasilaniu 400 V.
[ |

e Manualny zawor odpowietrzaj?cy do kontroli wilgotno?ci w komorze.
1

e O?wietlenie LED w drzwiach zapewnia widoczno?? wn?trza komory.

Panel analogowy z trzema pokr?t?ami obs?uguje czas, temperatur? i nawil?anie, co
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upraszcza codzienn? obs?ug?. Uk?ad za?adunku pod?u?ny (LW) u?atwia prac? przy
komorze, a rozstaw prowadnic 67 mm wspiera cyrkulacj? powietrza i rOwnomierne

wypieki. Pojemno?? 7 x GN 1/1 pozwala przygotowa? wi?ksz? liczb? porcji jednocze?nie.

Wzmocniona konstrukcja serii ProEvo+ jest przygotowana do intensywnej eksploataciji.
Piec nie posiada automatycznego systemu mycia ani sondy rdzeniowej, a jego
konstrukcja jest przystosowana do ?atwego czyszczenia manualnego. Wymiary
urz?dzenia to 800x750x800 mm, a waga 110 kg.

[ |
e Akcesoria za dop?at?: prysznic r?czny, podstawa, filtr t?uszczu, okapy.

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szerokos¢ (mm): 800
Gtebokos¢ (mm): 750
Wysokos$¢ (mm): 800
Zasilanie: elektryczne
Napiecie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 8.3
Waga (kg): 110

Ilos¢ potek: 7

Rodzaj pojemnikéw: 1/1 GN

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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