PREMIUM Gastro

Piec konwekcyjno-parowy elektryczny | 7 x GN 2/1 |
16,4 kW | Inoxtrend PPDA 207E

Krotki opis produktu:

28 INOXTREND

Kody produktu Cena produktu:

Relerence: PPDA 2078 30 501,66 zt z
e podatkiem

Opis produktu:

Urz?dzenie oferuje trzy tryby obrébki: konwekcj?, par? oraz tryb mieszany, co pozwala
dopasowa? proces do rodzaju przygotowywanej potrawy. Bezpo?redni natrysk pary
umo?liwia pieczenie, gotowanie i regeneracj?. Maksymalna temperatura wynosi 275°C,

dzi?ki czemu mo?liwe jest intensywne grillowanie i przyrumienianie.

Wentylator pracuje z jedn? pr?dko?ci? i posiada funkcj? autoreverse, ktora wspiera
rownomiern? obrobk? termiczn? produktow na ca?ej g??boko?ci komory. Manualny
zawOr odpowietrzaj?cy daje kontrol? nad wilgotno?ci? panuj?c? wewn?trz komory

pieczenia.

Panel sterowania jest analogowy i sk?ada si? z trzech pokr?te?: czasu, temperatury oraz
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nawil?ania. Taka konstrukcja zapewnia prost? obs?ug? bez programatorow. O?wietlenie
LED umieszczone w drzwiach pozwala obserwowa? wn?trze komory podczas pracy

urz?dzenia.

e Uk?ad za?adunku pod?u?ny (LW) u?atwia codzienn? obs?ug? w kuchni.
[ |

e Rozstaw prowadnic 67 mm sprzyja cyrkulacji powietrza i rownomiernym wypiekom.

Piec nie posiada automatycznego systemu mycia ani programéw - konstrukcja zosta?a
przystosowana do czyszczenia manualnego. Wzmocniona budowa serii ProEvo+ s?u?y
trwa?0?ci przy intensywnej eksploatacji. Wymiary urz?dzenia to 1050x870x800 mm, a

waga 155 kg; zasilanie wymaga napi?cia 400 V.

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szerokos¢ (mm): 1050
Glebokos$¢ (mm): 870
Wysokos$¢ (mm): 800
Zasilanie: elektryczne
Napiecie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 16.4
Waga (kg): 155

Ilos¢ potek: 7

Rodzaj pojemnikow: 2/1 GN

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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