PREMIUM Gastro

Stot mrozniczy 1 drzwiowy, blat bez rantu,
cukierniczo piekarniczy, GEMM TAPBT/10

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Rolerence: TAPBT/LO 19 787.49 71 z
e podatkiem

Opis produktu:

[ |
e System ch?odzenia statycznego wspomaganego HSS (Helped Static System).
1

e Panel sterowania dotykowego 2,8 cala z cyfrowym wy?wietlaczem.

J IAutomatyczne rozmra?anie przy pomocy grza?ek oraz automatyczne odparowanie
skroplin.

| IBlat roboczy ze stali nierdzewnej o grubo?ci 15/10 i wysoko?ci 40 mm.

J :Izolacja 0 grubo?ci 50 mm zapewniaj?ca stabilno?? termiczn?.

e \Wn?trze przystosowane do 13 pozycji na stela?u z rozstawem prowadnic 37,5 mm.

1
e 45020550 - P6?ka Rilsan 60x40 cm
[ |
e 20808031 - Para prowadnic do blach 60x40 cm
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J I42000560 - Blacha ze stali nierdzewnej 40x60x2h cm
J I42000562 - Blacha ze stali nierdzewnej 40x60x3h cm
. I40200530 - Zestaw 4 k6? @ 125 (2 z blokad?)

. I40203005 - O?wietlenie LED dla 1 drzwi

. I45000565 - System nadzoru Wi-Fi

. I40200560 - Cz?stotliwo?? 60Hz

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 4-6 tygodni
Szerokos¢ (mm): 1050

Gtebokos¢ (mm): 800

Wysokos$¢ (mm): 900

Chlodzenie: statyczne

Czynnik chiodniczy: R290
Napigcie zasilania: 230 V
Materiat: Stal nierdzewna
Pojemnos¢ (L): 195

Klasa klimatyczna: 5

[los¢ drzwi: 1

Sterowanie: Dotykowe
Odszranianie: automatyczne
Agregat: Wewngtrzny

Pojemnos¢: 600x400 mm ruszty
Zakres temperatur (°C): -15/-20°C
Migdzy prowadnicami (mm): 37.5
Rodzaj prowadnic (GN): 600 x 400 EN
Grubos¢ blatu (mm): 1.5

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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